LIETUVOS MAISTO INSTITUTAS
LIETUVOS AGRARINES EKONOMIKOS INSTITUTAS

PIENININKYSTES
IR PIENO PRODUKTU
RINKOS TERMINU
AISKINAMASIS ZODYNAS

Vilnius, 2002



UDK 637.1(03)
Pi22

PARENGE: dr. A. Liutkevi¢ius, D. Tamulionyté (Lietuvos maisto institutas),
dr. I. Krisc¢iukaitiené (Lietuvos agrarinés ekonomikos institutas)

ZODYNA PERZIUREJO:
dr. V. Dailidéniené, A. Liubeckiené, D. Kulvieciené
(Lietuvos Respublikos Zemés tikio ministerijos
Zemés tkio plétros ir Maisto departamentas)
P. Drulia
(Lietuvos Respublikos valstybiné maisto ir veterinarijos tarnyba)
I. Raugialiené
(Lietuvos Respublikos SAM respublikinis mitybos centras)

Autoriai dékoja uZ pastabas ir sitlymus prof., habil. dr. D. Kacerauskiui,
habil. dr. J. Salomskienei, V. Stulpinienei

Leidziamas Lietuvos Respublikos Zzemés tikio ministerijos uzsakymu

© Lietuvos maisto institutas, 2002

ISBN 9955-481-02-1 © Lietuvos agrarinés ekonomikos institutas, 2002



PRATARME

Pastaruoju metu daugé€ja naujy teisés akty (privalomieji reikalavimai,
techniniai reglamentai, tvarkos, taisyklés), kuriuose naujai apibiidinami
pienininkystéje vartojami terminai, savokos. Maisto produktai klasifikuojami
pagal KPN, terminy standartai galioja atskiriems produktams bei produkty
grupéms. Siuose dokumentuose neretai terminy, savoky interpretacija skirtinga, o
kai kuriais atvejais - prieStaraujanti. Tod¢l Sio leidinio tikslas yra padéti
susiorientuoti pienininkystés bei pieno produkty rinkos terminologijoje, sumazinti
netikslumus vartojant ir interpretuojant terminus, iSvengti prieStaravimuy
galiojanciuose bei rengiamuose teis¢s aktuose.

Pazymétina, jog ES teisés aktuose nurodomi tik pagrindiniai pienininkystés ir
pieno produkty rinkos terminai. Juose néra daugumos terminy, vartojamy
nacionalin¢je pienininkystéje. Todel Siame terminy Zodyne pateikiami atnaujinti
terminai, atitinkantys Siuo metu galiojanciy Lietuvos Respublikos, ES bei
Pasaulinés prekybos organizacijos teisiniuose aktuose vartojamus pienininkystés ir
pieno produkty rinkos terminus, apibréZimus, savokas, bei terminai, atspindintys
pienininkystés kaip pramonés Sakos savituma, atskiry produkty gamybos techninius
ir technologinius ypatumus bei nacionalinj pieno produkty asortimenta.

2001 m. Lietuva priimta i Pasauling prekybos organizacija. Padidés prekybos
lietuviskais pieno produktais apimtys pasaulio rinkose. Todél vieninga Siuolaikiné
ir atnaujinta pienininkystés bei pieno produkty rinkos terminologija Siandien ypac
reikalinga.

Terminy Zodynas susideda i§ dviejuy atskiry daliy: pienininkystés (parengé
Lietuvos maisto institutas) ir pieno produkty rinkos (parengé Lietuvos agrarinés
ekonomikos institutas ir Lietuvos maisto institutas). Prie kiekvieno termino,
savokos pateikti paaiSkinimai lietuviy kalba su nuoroda i literattiros Saltini bei
atitikmenys angly (en) ir pranciizy (fr) kalbomis, paimti 1§ teisés akty, standarty,
tarptautinio pienininkystés terminologijos Zodyno, kitu Zodyny. Zodyno gale
1détos abécelinés lietuvisSkuy, angliSky ir pranciiziSky terminy ir sagvoky rodyklés.

Pienininkystés ir pieno produkty rinkos terminy Zodynas skiriamas pieno
pramonés, pieno ikio, maisto ir veterinarijos tarnybuy darbuotojams bei
specialistams, muitiniy bei prekybos tinklo darbuotojams, maisto pramonés ir
pieno pramoneés auksStyju bei aukStesniyju mokykly déstytojams, studentams ir
moksleiviams.

Pastabas, pasitlymus ir pageidavimus dél Zodyno praSome siysti 1 Lietuvos
maisto instituta (Taikos pr. 92, LT-3031 Kaunas). Uz atsiliepimus i$ anksto
dékojame ir tikimés juos panaudoti ruoSdami kita zodyno leidima.
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BENDRIEJI PIENININKYSTES TERMINAI

1.1. Aflatoksinai — mikotoksinai, kuriuos i$skiria mikroskopinis grybas Aspergillus
flavus [56]

en — aflatoxin fr — aflatoxine

1.2. Aktyvusis ragstingumas — tirpalo vandenilio jony koncentracija, iSreiSkiama
dydziu pH - neigiamu laisvyju vandenilio jony koncentracijos logaritmu [56]

en — pH; hydrogen ion concentration fr — pH; concentration en ion hydrogéne

1.3. Atgamintas pieno produktas — produktas, gautas sujungus konservuotus
pieno riebalus ir sausas neriebalines pieno medZiagas, pridedant arba nepridedant
vandens tinkamos sudéties pieno produktui gauti [3, 45]

en — recombined milk product fr — produit laitier recombiné

1.4. Atvirkstinis osmosas AO — membraninis tirpalo koncentravimo procesas,
atlickamas naudojant slégio gradienta, kurio metu tam tikra pusiau pralaidzia
membrana tirpiklis (dazniausiai vanduo) atskiriamas nuo kity tirpalo komponenty
[57]

en — reverse osmosis, RO; hyperfiltration; HF
fr — osmose inverse; hyperfiltration

1.5. AtSaldymas - pieno ir jo produkty temperatiiros sumazinimas iki reikiamos [9]

en — cooling fr — refroidissement

1.6. Auksinis stafilokokas (Staphylococcus aureus) — patogeniniai
mikroorganizmai, kurie tyrimo metu nustatytomis saglygomis formuoja tipiskas ir
(arba) netipiSkas kolonijas selektyvios mitybinés terpés pavirsiuje ir rodo stipriai
teigiama koaguliazés reakcija [7]

en - Staphylococcus aureus fr — Staphylococcus aureus
1.7. Baktericidinis tarpsnis - laikas, kai d¢l Svieziame piene esanciy baktericidiniy
medziagy nesidaugina bakterijos [60]

en — bactericidal phase fr — bactéricide phase




1.8. Baktofugavimas — procesas, kurio metu specialios konstrukcijos centrifuga
(baktofuga), esant dideliam darbo organo stikiy dazniui, 55-60°C temperatiiroje i§
pieno pasalinama didZioji dalis (95-98%) aerobiniy ir anaerobiniy bakterijy Bacillus
cereus, Clostridium perfringens (jos ypaC pavojingos fermentiniams stiriams, pieno
milteliams, kazeinui bei kazeinatui), taip pat aukStai temperatiirai atspariy bakteriju
Clostridium tyrobutyricum, sukelian¢iy vélyvaji siiriy piitima [56]

en — bactofugation fr — bactofugation

1.9. Baltymy kiekis — cheminés sudéties rodiklis, nusakantis kokia pieno (pieno
produkto) masés dali sudaro baltymai. Gaunamas tyrimu nustatyta azoto kiekj
piene (pieno produkte) padauginus i 6,38 [5]

en — protein content fr — teneur en protéines

1.10. Bendras mikroorganizmy skaicius — bakterijy, mieliy ir pelésiniy grybu,
nustatytomis salygomis galin¢iy daugintis ir sudaryti kolonijas, skai¢ius viename
grame (viename cm’) produkto [7]

en — plate colony count; total bacterial count; standard plate count; plate count
fr — numération en boite de Pétri, teneur en germes

1.11. Dezodoravimas — nepageidaujamy lakiyjy medziagy, sukelian¢iy skonio ir
kvapo ydas, Salinimas vakuume i§ pieno ar grietin¢lés. PaSalinamos tirpios
vandenyje medziagos, kuriy virimo temperatira zemesné nei 100°C [56]

en — deodorization, vacuum deaeration  fr — désodorisation; dégazage

1.12. Diafiltravimas — proceso tarpsnis, kai, siekiant sumazinti drusky ir laktozés
kieki, koncentratas skiedziamas iki pradinio produkto tiirio ir vél ultrafiltruojamas
[57]

en — diafiltration fr — diafiltration

1.13. Drégmeés kiekis, drégnis - cheminés sudéties rodiklis, nusakantis, kokia
produkto mases dali sudaro laisva drégmé (vanduo)

en — moisture content fr — teneur en eau; teneur en humidité

1.14. Elektrodializé (ED) - membraninis drusky iSskyrimo i$ tirpaly biidas
(procesas), kurio metu jonai, veikiami elektrovaros jégos, praeidami auksto
selektyvumo jony kaitos membranas, yra atskiriami 1S tirpalo [57]

en — elektrodialysis; ED fr — elektrodialyse; ED
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1.15. Energiné verté — energijos kiekis (kcal, kJ), kuris organizme issiskiria
1§ maisto produkty [59]

en — energy value fr — la value énergique

1.16. Fosfatazé — fermentas, kuris inaktyvuojasi esant pasterizacijos temperatiirai
63°C (per 30 s) [58]

en — phosphatase fr — phosphatase

1.17. Fosfatazés aktyvumas — produkte esantis aktyviosios Sarminés fosfatazes
kiekis, iSreiksStas fenolio kiekiu, miligramais, nustatytomis salygomis iSskiriamas
i$ 1 ml skysto produkto, o sausyjy produkty atveju — iS§ 1 ml atgaminto skysto
produkto [58]

en —phosphatase activity fr — recherche de la phosphatase

1.18. HermetiSka pakuoté — nepralaidi pakuote, kuri, ja uZdarius, apsaugo
produkta nuo mikroorganizmy patekimo [23]

en — hermetically sealed container fr — récipient hermétiquement clos

1.19. Homogenizacija — mechaninio apdorojimo procesas, kurio metu riebaly
rutuléliai yra disperguojami 1 maZesnius ir vienodai paskirstomi visame produkto
tiryje [56]

en — homogenization fr — homogénéisation

1.20. IS pieno pagaminti tradiciniai produktai - i§ pieno pagaminti produktai,
kurie:

a) istoriSkai pripaZinti, arba

b) pagaminti pagal technines nuorodas ar pagal gamybos metodus, uzregistruotus
Salyje naréje kaip tradiciniai gamybos metodai, arba

c) apsaugoti Salies, regiono ar vietos statymuy, toje Salyje nar¢je, kur produktas
tradiciSkai gaminamas [3]

en — milk-based products with traditional characteristics
fr — les produits laitiers avec la particularite traditionnelle

1.21. Inhibitoriai — jvairios biologinés ar cheminés prigimties medziagos,
slopinan¢ios mikroorganizmy augima (antibiotikai, formalinas, vandenilio
peroksidas, plovimo, dezinfekavimo ir konservavimo medziagos) [9]

en — inhibitor fr — inhibiteur




1.22. Jodo skaicius — pieno riebaly cheminés sudéties rodiklis, parodantis kiek
juose yra nesoCiyjy riebiyju riagsciy. ISreiSkiamas jodo, kuri prijungia 100 g
riebaly esancios nesociosios riebaly rigstys, kiekiu proc. [56].

en — iodine number; iodine value fr — indice d'iode

1.23. Jusliné analizé — produkto organoleptiniy savybiy tyrimas jutimo organais
(jusle) [39]

en — organoleptic examination; sensory evaluation, sensory analysis
fr — examen organoleptique

1.24. Konsistencija — pieno ir pieno produkty reologiniy savybiy visuma,
nustatoma prietaisais arba jutimo organais [39]

en — consistency fr — consitance

1.25. Koliforminés bakterijos — bakterijos, kurios tyrimo metodu nustatytomis
salygomis (30-37)°C temperatiiroje sudaro btidingas kolonijas bei skaido laktoze,
iSskirdamos dujas [7]

en — coliforms fr — coliforme

1.26. Kvapas — organoleptiné savybé, pajuntama nosimi uostant tam tikras lakias
medziagas [17]

en — odour fr — odeur

1.27. Laktozé - pieno cukrus

en — lactose; milk sugar fr — lactose; sucre de lait

1.28. Maisto priedai — medZiagos, kurios néra vartojamos kaip atskiri maisto
produktai ir kaip tipiniai maisto produkty ingredientai ir kurios, idétos 1 maisto
produktus technologijos tikslais (gamybos, pakavimo, gabenimo ir laikymo),
tampa pacios arba jy dariniai tokiy maisto produkty sudétine dalimi [20]

en - food additive fr — additif alimentaire

1.29. Maistiné (mitybiné) verté — mitybai tinkamo produkto maisto medziagy kiekio, ju
savybiy ir {sisavinimo visuma [59]

en — nutrition value; nutritive value fr — valeur nutritive




1.30. Nenugriebto pieno produktas - produktas, pagamintas i§ nenugriebto
pieno. Prie nenugriebto pieno produkty priskiriami pienas, grietin¢le, grieting ir
rauginto pieno produktai [10]

en — whole milk product fr — produit de lait entier

1.31. Netirpumo indeksas (tirpumo indeksas) — sausojo pieno ir sausyjuy pieno
produkty tirpumo rodiklis [18]

en — insolubility index, solubility index
fr — I’indice d’insolubilité, 1’indice d’solubolité

PASTABA. Netirpumo indeksas ir tirpumo indeksas yra tas pats rodiklis,
nustatomas 1§ esmés tuo paciu metodu (Zr. [18] pratarmg)

1.32. Pasterizavimas — pieno, grietin¢lés ir kity skysty pieno produkty kaitinimas 63-
100°C temperatiroje, kad biity sunaikintos patogeniniy ir saprofitiniy mikroorganizmy
vegetatyvinés formos bei fermentai [10]

en — pasteurization fr — pasteurisation

1.33. Peroksidazé — fermentas, kuris inaktyvuojamas esant pasterizacijos temperatirai
80°C (per 20-30 s) arba aukstesnei [58]

en — peroxidase fr — peroxydase

1.34. Peroksidazés reakcija (aktyvumo tyrimas) — peroksidazés fermento
buvimo piene nustatymas, taikomas pieno pasterizacijos kontrolei [43]

en — peroxidase activity test fr — test de recherche de la peroxydase
1.35. Peroksidy skaicius — peroksidy, oksiduojanciy kalio jodida nurodytomis

salygomis, kiekis, atitinkantis aktyviojo deguonies kieki, iSreikStas aktyvaus
deguonies miliekvivalentais riebaly kilograme (mekv/kg) [15]

en — peroxide value fr — indice de peroxyde

1.36. PienariigStis riagimas — pieno cukraus skaidymas, kurio metu, dalyvaujant
pieno riigSties bakterijoms, susidaro pieno rtigstis [10]

en — lactic acid fermentation fr — fermentation lactique




1.37. Pienininkysté — mokslas, kuris nagrin¢ja pieno sudéti ir savybes, ivairiy
veiksniy salygotus ju pakitimus, geros kokybés pieno gavybos, laikymo ir
transportavimo, veterinarinés sanitarijos klausimus, pieno produkty gamybos
biidus ir priemones, pieno ir pieno produkty kokybés tyrimo ir vertinimo metodus
[59]

en — dairying fr — laiterie

1.38. Pieninis produktas — pieno gaminys, { kur; gali biiti pridedama maisto
priedu bei papildomu gamybos procesui biitiny medziagy, naudojamu ne kaip
pieno sudétiniy daliy visiSkas arba dalinis pakaitalas arba sudétinis pieno
produktas, kuriame pagal kiekybe pienas, pieno produktas ar pieno komponentai

sudaro pagrinding dalj ir kuriame ne pieno kilmés sudétinés dalys néra skirtos
visiSkai ar 1§ dalies pakeisti bet kurig pieno sudéting dalj [23]

en — milk based product fr — produit a base de lait

1.39. Pieno baltymy Kkoncentratas (retentatas) — produktas, gaunamas
ultrafiltravimo biidu koncentruojant pieno baltymus [46]

en — milk retentate fr — rétentat de lait

1.40. Pieno filtratas (permeatas) — produktas, gaunamas ultrafiltravimo biidu
pasalinus 18 pieno riebalus ir baltymus [46]

en — milk permeate fr — perméat de lait

1.41. Pieno normalizavimas — riebaly, sausyju medziagy ar kity pieno sudétiniy
daliy kiekio padidinimas arba sumazinimas iki reikiamo [12]

en — standardization of milk fr — normalisation du lait

1.42. Pieno produktas — i§ pieno pagamintas produktas, i kuri gali biiti
pridedama maisto priedy bei papildomuy gamybos procesui biitiny medziagy,
naudojamy ne kaip pieno sudétiniy daliy visiSkas arba dalinis pakaitalas [3, 45]

en — milk product; dairy product fr — produit de lait

1.43. Pienarugstés bakterijos — bakterijos, skaidancios pieno cukry iki pieno
rugsties [10]

en — lactic acid bacteria fr — ferments lactiques
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1.44. Pieno separavimas — pieno skyrimas 1 grietin¢lg ir nugriebta piena, veikiant
1Scentrine jéga [10]

en — milk separation fr — separation du lait

1.45. Pieno valymas — pieno priemaiSy Salinimas [10]

en — cleaning of milk fr — nettoyage du lait

1.46. Pramoninis sterilumas — pramoniniu biidu pagaminto pieno produkto
bivis, kai jame néra mikroorganizmy ir Silumai atspariy fermenty [56]

en — commercial sterility fr — stérilité industriel
1.47. Raugimas - specialiy mikroorganizmy raugo ipylimas 1 paSildyta iki
reikiamos temperatiiros piena, grietinéle ar pieno misinj [12]

en — inoculation fr — inoculation; ensemencement

1.48. Rauginimas — biocheminis procesas, kurio metu, veikiant raugo
mikroorganizmams, kaupiasi rigimo produktai [12]

en — fermentation fr — fermentation

1.49. Regeneruotas pieno produktas — produktas, gautas | sausa ar koncentruota
produkta pridéjus toki kieki vandens, koks yra biitinas ankstesniam vandens ir
sausyjuy medziagy santykiui atgaminti [3, 45]

en — reconstituted milk fr — lait reconstitué

1.50. Riebumas — produkto masés dalis, likusi iSgarinus drégme ir pasalinus
sausasias neriebalines medziagas [57]

en — fat content fr — teneur en matiére grasse

1.51. Sausoji medziaga — produkto maseés dalis, likusi 1Sgarinus drégme [57]

en — dry matter; DM fr — matiére seche; MS

1.52. Skonis — pojuciai, suvokiami tam tikroms tirpioms medZiagoms dirginant
skonio organg [17]

en — taste fr — gofit
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1.53. Somatinés lIgstelés — branduolj turincios lastel¢s, t.y. leukocity ir epiteliniy
lasteliy visuma [16]

en — somatic cells fr — cellules somatiques

1.54. Stabilizatoriai — medziagos, palaikancios pastovy dvieju arba daugiau
nesimaiSanciy medziagy susisluoksniavima maisto produkte, bei medziagos,
kurios i§saugo ar suintensyvina maisto produkty spalva [24]

en — stabilizer fr — stabilisant; stabilisateur

1.55. Sterilizavimas — pieno (grietin¢lés) kaitinimas auksStesn¢je negu 100°C
temperatiroje, siekiant sunaikinti mikroorganizmus ir ju sporas, inaktyvuoti
fermentus [10]

en — sterilization fr — stérilisation

1.56. Sterilizavimo efektas — proceso efektyvumo rodiklis, reiSkiamas galutinés
(Nyp) ir pradinés (N,) spory koncentracijos santykio logaritmu (S = Ig Ny/N,) [10]

en — sterilizing effect fr — effect stérilisateur,

1.57. Sterilizavimas taroje — nepertraukiamas ar periodinis produkto, iSfasuoto
1 stiklinius, plastikinius butelius ar kita vartotojiska tara, sterilizavimo budas [56]

en — in-container sterilization fr — in-container stérilisateur

1.58. Sterilizavimas ultraaukstoje temperatiroje (UAT) — sterilizavimo budas,
kai neiSpilstytas produktas labai trumpai (4-15s) kaitinamas auksStoje (135-
150°C) temperatiiroje [10]

en — sterilization in ultrahigh temperature treatment
fr — stérilisation a la traitement a ultrahaute température

1.59. Sudétinis pieno produktas — produktas, kuriame pagal kiekybg pienas,
pieno produktas ar pieno komponentai sudaro pagrinding dalj ir kuriame ne pieno
kilmés sudétinés dalys néra skirtos visiSkai ar 1§ dalies pakeisti bet kurig pieno
sudéting dalj [3, 45]

en — composite milk product fr — produit laitier composite
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1.60. Sutinimas — pieno, pieno miSinio ar grietin¢lés kaitinimas 95-99°C
temperatiiroje 2-4 val. [10]

en — stewing fr — cuisson lente

1.61. Terminis (Siluminis) apdorojimas — Siluminis pieno apdorojimas, iskaitant
kaitinima, dé¢l kurio fosfatazés reakcija, nustatyta tuoj po apdorojimo, tampa
neigiama [23]

en — heat treatment fr — traitement termique

1.62. Termizavimas — Zalio pieno kaitinimas 57-68 °C temperatiiroje maziausiai
15 s. Po $io apdorojimo fosfatazés reakcija turi biiti teigiama [23]

en — thermisazation fr — thermisation

1.63. Titruojamasis rugStingumas — nustatytos koncentracijos natrio hidroksido
tirpalo kiekis, reikalingas 100 ml arba 100 g produkto esanCioms rigstims
neutralizuoti, indikatoriumi naudojant fenolftaleina (pieno pH pakelti iki 8,4, t.y.
iki tokio pH, kai indikatoriumi naudojamas fenolftaleinas nusidaZzo roZine
spalva). Titruojamasis riigStingumas gali buti 1SreikStas (vairiais vienetais
(Ternerio, Soksleto Henkelio, Dorniko, Ketstoferio laipsniais) [56]

en — acidity degree; degree of acidity fr — degré en acidité

1.63.1. Pieno ir jo produkty (iSskyrus sviesta) riigStingumas, iSreikStas Dorniko
laipsniais (°D), yra 1/9 mol/l natrio hidroksido tirpalo mililitry kiekis, reikalingas
100 ml arba 100 g produkto esancioms riigStims neutralizuoti. Natiiralaus Zalio
pieno rigstingumas yra apie 15°D. Metodas taikomas Nyderlanduose ir
Prancizijoje

1.63.2. Pieno ir jo produkty (iSskyrus sviesta) riigstingumas, isSreiksStas Ternerio
laipsniais (°T), yra 0,1mol/l natrio hidroksido tirpalo mililitry kiekis, reikalingas
100 ml arba 100 g produkto esan¢ioms riigS§tims neutralizuoti. Natiiralaus zalio
pieno rigstingumas yra apie 17°T. Metodas taikomas Svedijoje, Pabaltijo
respublikose bei NV Salyse

1.63.3. Pieno ir jo produktu (iSskyrus sviesta) rigstingumas, iSreikStas Soksleto
Henkelio laipsniais (°SH), yra 0,25 mol/l natrio hidroksido tirpalo mililitry
kiekis, reikalingas 100 ml arba 100 g produkto esanc¢ioms riigStims neutralizuoti.
Natiralaus zalio pieno riigStingumas yra apie 7°SH. Metodas taikomas Centrinéje
Europoje
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1.63.4. Pieno ir jo produkty rtugstingumas, iSreikStas pieno riigSties procentais
(p.r. %), yra natrio hidroksido tirpalo mililitry kiekis, reikalingas 100 g produkto
esanCioms riigStims neutralizuoti, padaugintas 1§ 0,009. Metodas taikomas JAV,
Didziojoje Britanijoje, Australijoje, Naujojoje Zelandijoje

1.63.5. Pieno riebaly produkto ir jo riebalinés fazés riigStingumas, iSreikStas
Ketstoferio laipsniais (°K), yra 0,1 mol/l natrio hidroksido tirpalo mililitry
kiekis, reikalingas 10 g produkto esan¢ioms rugstims neutralizuoti

1.64. Tradiciniai gaminiai — maisto produktai, kuriy prigimtis yra aiski deél ju
Iprastinio vartojimo, arba kai jy pavadinimas charakterizuoja biidinga ne pieno
kilmes produkto savybg (pvz., soju pienas, kokosy pienas, arachisy sviestas ir kt.)
[45]

en — traditional products fr — traditionnel produits

1.65. Ultrafiltravimas (UF) — membraninis atskyrimo procesas, kurio metu,
naudojant slégio gradienta, skysti komponentai frakcionuojami priklausomai nuo
daleliy dydzio ir struktiiros [57]

en — ultrafiltration; UF fr — ultrafiltration; UF

1.66. Uzsalimo taskas — pieno uzSalimo temperatiira, iSreiksta °C [5]

en — freezing point, FP fr — point de congélation
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PIENAS

2.1. Pienas — 1S vieno ar keliy melZimy surinktas normalios laktuojanciy gyvuliy
teSmens sekrecijos produktas, kuris yra be jokiy priedy ir i§ jo néra paSalintos jo
sudétinés dalys, skirtas tiesiogiai vartoti arba perdirbti [45]

en — milk fr — lait

2.2. Tik kg pamelZtas pienas [10]
en — freshly drawn milk fr — lait fraichement trait
2.3. Zalias karviy pienas — natdralus karviy pienas, nesildytas vir§ 40°C

temperattiros ir neapdorotas bet kokiu kitu lygiavercio efektyvumo metodu, be
priedu, nepakeistos pirminés sudéties [6, 33]

en — raw milk fr — lait cru

2.4. MaiSytas pienas — jvairiy statytoju pienas, supiltas | vieng rezervuara arba
gabenamas vienoje pienvezio sekcijoje [10]

en — collected (bulk) milk fr — lait collectif; lait de mellange

2.5. Nerusinis pienas — pienas, kurio bakterinis uzterStumas ir/arba somatiniy
lasteliy skaicius virSija antros riiSies pieno reikalavimus. Nerasiniu laikomas ir
falsifikuotas pienas, kuriame rasta inhibitoriniy medziagy arba uzSalimo
temperatiira aukStesné negu — 0,515°C [6]

en — milk off-grade fr — lait sans sorte

2.6. Pramoninis pienas (pienas, skirtas pieno produkty gamybai) — Zalias
pienas, skystas arba suSaldytas, gautas i Zalio pieno, neapdoroto arba apdoroto
leidZiamu biidu, tokiu kaip terminis apdorojimas arba termizavimas, kurio sudétis

buvo pakeista arba ne, uztikrinant, kad kei¢iama buvo tik idedant arba pasalinant
natiiralias pieno sudétines dalis [23]

en — milk for the manufacture of milk-based products
fr — lait destiné a la fabrication de produits a base de lait

2.7. Pieno miSinys — pienas, sumaiSytas su grietinéle, separuotu pienu, pasukomis,
pieno konservais, pieno baltymy koncentratais, bakteriniu raugu ir pan. [10]

en — milk mix fr — mix laitier
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2.8. Normalizuotas pienas — pienas, kurio riebaly, sausyuy medziagy ar kity
komponenty kiekis atitinka norminiy dokumenty reikalavimus [10]

en — standardized milk fr — lait standardisé

2.9. Geriamasis pienas — termiskai apdorotas pienas, skirtas parduoti vartotojui
be tolesnio apdorojimo [1]

en — drinking milk fr — lait a boire

2.10. Nenugriebtas pienas — pienas, kurio riebaly kiekis atitinka vieng 1§ 2.10.1
arba 2.10.2 iSvardinty reikalavimy [1]

en — whole milk fr — lait entier

2.10.1. Normalizuotas nenugriebtas pienas — pienas, kurio riebaly kiekis
ne mazesnis kaip 3,5 proc. [1]

en — standardized whole milk fr — lait entier standardisé

2.10.2. Natiiralus pienas arba nenormalizuotas nenugriebtas pienas — pienas,
kurio riebaly kiekis nebuvo pakeistas nei tuoj po melzimo, nei pridedant ar

separuojant pieno riebalus arba maiSant su pienu, kurio nattiralus riebaly kiekis
buvo pakeistas. Tokio pieno riebaly kiekis turi biiti ne mazZesnis kaip 3,50 proc. [1]

en — non standardized whole milk fr — lait entier non standardisé

2.11. Pusriebis pienas — termiSkai apdorotas pienas, kurio riebaly kiekis
ne mazesnis kaip 1,50 proc. ir ne didesnis kaip 1,80 proc. [1]

en — semi-skimmed milk fr — lait demi-écréme

2.12. Nugriebtas pienas — termiskai apdorotas pienas, kurio riebaly kiekis
ne didesnis kaip 0,50 proc. [1]

en — skimmed milk; skimmilk; skim milk fr — lait écrémé

2.13. Pasterizuotas pienas — pienas, atitinkantis Siuos reikalavimus:

a) pasterizuotas naudojant jvairias temperatiiros ir laiko kombinacijas,
1galinancias gauti ekvivalentiSka efekta, arba

b) termisSkai apdorotas auksStoje temperatiiroje trumpa laika (maziausiai 71,7°C
temperatiiroje 15 s arba taikant kita ekvivalentiSka temperatiiros ir laiko kombinacija).
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Pasterizuoto pieno fosfatazés reakcija turi buiti neigiama, o peroksidazés reakcija —
teigiama.

Pasterizuotas pienas, kurio peroksidazés reakcija yra neigiama, turi buti
zenklinamas su nuoroda "Pasterizuotas aukstoje temperatiiroje"

Pasterizuotas pienas turi turi biiti atSaldytas iki ne aukStesnés kaip 6°C
temperatiros kaip galima greiciau po pasterizacijos [1, 23]

en — pasteurized milk fr — lait pasteurisé

2.14. Termizuotas pienas -— pienas, atitinkantis Siuos reikalavimus:

a) pagamintas 1§ Zalio pieno, kuriame prie$§ terminj apdorojima, jei jis imonéje
nebuvo perdirbtas per 36 h po priémimo, bendras bakteriju skai¢ius, nustatytas
30°C b) temperatiiroje, nevirsija 300 000/ml;

b) kaitintas 57-68°C temperatiiroje maziausiai 15 s;

c¢) bendras bakterijy skaicius 30°C temperatiiroje turi nevirSyti 100 000/ml pieno,
jei jis bus naudojamas pasterizuoto, UAT apdoroto arba sterilizuoto pieno
gamybai [23]

en — thermized milk fr — lait thermisé

2.15. Sterilizuotas pienas — pienas, atitinkantis Siuos reikalavimus:

a) kaitintas ir sterilizuotas hermetiSkai uzdarytoje taroje, kurios hermetiSkumas
turi 18likti nepazeistas;

b) 15 pary uzdaroje taroje 30°C temperatiiroje iSlaikytame sterilizuotame piene
turi nebiiti jokiy gedimo pozymiy arba jusliniy rodikliy pokyciu. Jei biitina,
laikymo salygas galima pakeisti, pieng iSlaikant 7 paras uzdaroje taroje 55°C
temperattiroje [23]

en — sterillized milk fr — lait stérilisé

2.16. UltraauksSta temperatira (UAT) apdorotas pienas — pienas, gautas
kaitriosios sterilizacijos biidu, pasiekiant trumpalaiki aukStos temperatiiros
poveiki (ne maziau kaip 135°C, ne trumpiau kaip 1 s), kuris uztikrina visy zalingy
mikroorganizmy ir juy spory sunaikinima. Fizikiniai, cheminiai ir jusliniai UAT
apdoroto pieno pokyciai yra minimalis;

15 pary uzdaroje taroje 30°C temperatiiroje iSlaikytame UAT apdorotame piene
turi nebuti jokiy gedimo poZymiy arba jusliniy pokyciy. Jei butina, laikymo
salygas galima pakeisti, piena iSlaikant 7 paras wuzdaroje taroje 55°C
temperattroje [1, 23]

en — uperized milk, UHT milk fr — lait upérisé
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2.17. Baltymingas pienas — pienas, kuriame baltymy kiekis yra 3,8 proc. arba
daugiau [33]

en — protein enriched milk fr — lait enrichi en protéine

2.18. Kudikiams skirtas pienas — skystas, sausas ar atgamintas pienas, kurio
sudétis artima motinos pienui [57]

en — infant milk, baby milk fr — lait a infantile

2.19. Vitaminingas pienas — pasterizuotas arba sterilizuotas pienas, papildytas
vitaminais [10]

en — vitaminized milk; vitamin-enriched milk; vitamin-fortified milk
fr — lait enrichi en vitamine(s); lait vitaminé

2.20. Falsifikuotas pienas - pienas, kurio sudétis ir savybés neleistinai pakeistos

en — adulterated milk fr — mouillage du lait

2.21. Pasalinis vanduo — vanduo, patekgs 1 piena ji melZiant, perdirbant ar
skiedziant [10]

en — extraneous water fr — eau ajoutée
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GRIETINELE IR JOS PRODUKTAI
3.1. Grietinélé — riebus, 1§ pieno i8skirtas produktas, emulsija "riebalai liesame
piene". Normalizuojama pienu arba liesu pienu [53]
en — cream fr — créme
3.2. Grietiné — riecbus produktas, gautas surauginus grietin¢l¢ grynomis pieno
rugsties bakterijy kultiiromis [10]
en — cultured cream fr — créme acidifiée

3.3. Baltyminga grietiné — maZo riebumo grietiné, gauta surauginus
homogenizuota grietinélés ir baltymingy priedy (pieno milteliy, kazeinaty ir kt.)
miSinj [10]

en — protein enriched cultured cream fr — créme eurichi en protéine acidifiée
3.4. Acidofiliné grietiné — grietiné, gauta surauginus grietin¢le grynomis

acidofilinés lazdelés kulttiromis [10]

en — acidified cream fr — créme acidifiée
3.5. Grietinélés klasifikavimas pagal Codex Stan A-9-1976 [53]

3.5.1. Grietinélé — ne maZiau kaip 18 proc. riebumo grietinélé

en — cream fr — créme

3.5.2. Pusriebé grietinélé - nedidelio riecbumo (maziau kaip 18 proc., bet
ne maziau kaip 10 proc.) grietinélé

en — half cream fr — demi creme

3.5.3. Plakti tinkama ir plakta grietinélé — ne mazesnio kaip 28 proc. riecbumo
grietinélé

en — whipping and whipped cream fr — creme fouettée

3.5.4. Plakti tinkama ir plakta riebi grietinélé — ne maZesnio kaip 35 proc.
riecbumo grietinelé

en — heavy whipping and whipped cream fr — créme €paisse (creme plastique)
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3.5.5. Riebi grietinélé — ne mazesnio kaip 45 proc. riebumo grietin¢lé

en — double cream fr — double créme

3.6. Pasterizuota grietinélé — grietin¢le, pasterizuota nustatytu terminiu rezimu
arba pagaminta i$ pasterizuoto pieno [53]

en — pasteurized cream fr — créme pasteurisé

3.7. Sterilizuota grietinélé — grietin¢lé, nustatytu rezimu termiSkai apdorota
taroje, kurioje ji teikiama vartotojui [53]

en — sterilized cream fr — créme sterilisé
3.8. Ultraauksta temperatira (UAT) apdorota grietinélé — ultraauksta
temperatira tolydiniame sraute apdorota ir aseptiSkai iSpilstyta grietin¢le [53]

en — ultra heat treated cream (UHT) or ultra pasterized cream
fr — creme UHT
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RAUGINTI PIENO PRODUKTAI

4.1. Raugintas pieno produktas — produktas, kuri gaminant pienas ar pieno
produktas (pasukos, iSrligos, pienas, pieno miSinys, grietin¢l¢) rauginami [10].
Rauginto pieno produkto pH yra nuo 3,5 iki 5,5 [40]

en — fermented milk product; cultured milk product, acidified milk
fr — produit laitier fermenté

4.2. Raugas - pieno riigSties ar kity bakterijy kulttiros ar jy miSiniai, vartojami
raugintiems pieno produktams gaminti [10]

en — starter, starter culture fr — levain

4.3. Rauginti pieno gérimai — skysti, klampiis pieno produktai, gauti rauginant
termiSkai apdorota pieng ar liesa pieno Zaliava specifiniais mikroorganizmais. Jie
skirti parduoti vartotojui be tolesnio apdorojimo [1]

en — fermented milks fr — laits fermentés; laits acidifiés

4.3.1. Raugintas pienas (rugpienis) — grynomis pieno rigsties streptokokuy
kultiromis suraugintas pienas [1]

en — cultured milk fr — lait fermenté

4.3.2. Kefyras — gérimas i8 pieno, rauginto kefyro raugu [1]
en — kefir; kephir fr — kéfir

4.3.3. Acidofilinis pienas — produktas, gautas surauginus piena grynomis
acidofiliniy lazdeliy kulttiromis [1]

en — acidophilus milk fr — laitier ferment¢ a l'acidophilus

4.3.4. BulgariSkas riuigpienis — riigpienis, gautas surauginus piena grynomis
pieno riigsties streptokoky ir bulgary lazdelés kultiiromis [10]

en — bulgaricus milk fr—lait fermenté par Lactobacilus bulgaricus

4.3.5. Raugintas Sutintas pienas — riigpienis i$ Sutinto arba sterilizuoto pieno,
rauginto grynomis termofiliniy pieno riigSties streptokoky ir pieno rigsties
lazdeliy kultiiromis [10]

en — cultured stewed milk fr — lait cuisson lente acidifiée
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4.4. Acidofilinis pieno produktas — produktas, gautas surauginus pieng grynomis
acidofilinés lazdelés ir pieno riigSties bakterijy kulttiromis [10]

en — acidophilus milk product fr — produit laitier ferment¢ a 'acidophiline

4.5. Saldintas acidofilinis pienas — cukrumi pasaldintas acidofilinis pienas su
vanilinu, cinamonu ar kitais prieskoniais arba be ju [10]

en — sweetened acidophilus milk fr — sucré lait ferment¢ a l'acidophilus

4.6. Acidofilinis mieliy pienas — pieno gérimas, gautas surauginus piena
grynomis acidofilinés lazdelés kultliromis ir pieno mielémis [10]

en — acidophilus-yeast milk fr — lait ferment¢ a acidophilus et lemre

4.7. Kumysas — kumeliy, asiliy, kupranugariy ar karviy pieno gérimas,
pagamintas rauginant ji specialiu raugu [10]

en — koumiss fr — koumis

4.8. Karviy kumysas — gérimas i§ specialiai paruosto karviy pieno misinio,
surauginto grynomis bulgary ir acidofilinés lazdelés bakteriju kultoromis ir
antibiotiniy savybiy turin¢iomis pieno mielémis [10]

en — koumiss from cow milk fr — koumis de lait de vache

4.9. Acidofilinas — saldintas arba nesaldintas produktas, gautas surauginus piena
grynomis acidofilinés lazdelés, pieno riigsties streptokoky kultiiromis ir natiiraliu
kefyro raugu [10]

en — acidophilin fr — acidophiline

4.10. Jogurtas — pieno produktas, gaunamas simbiotinémis Lactobacilus
delbrucckii bulgaricus 1r streptococcus thermophilus kultiromis rauginant
pasterizuota pieng su kitais pieno produktais arba be juy. Produktas privalo turéti
daug gyvybingy raugo mikroorganizmy [2, 54]

en — yogurt; yoghurt; yogourt fr — yaourt

4.11. Jogurtas su priedais — jogurtas, { kur] pridéta jvairiy skonio ir aromato
ingredienty. Produktas privalo turéti daug gyvybingy raugo mikroorganizmy [2, 54]

en — flavoured yoghurt fr — yaourt aromatisé
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4.12. TermiSkai apdorotas jogurtas — 2.4.10 punkte apibiidintas produktas,
termisSkai apdorojamas po rauginimo. Produktas neprivalo turéti gyvybingy raugo
mikroorganizmy [2, 55]

en — yogurt heat treated after fermentation

fr — yaourt traité thermiquement apres fermentation

4.13. Termiskai apdorotas jogurtas su priedais — 2.4.11 punkte apibudintas
produktas, termiSkai apdorojamas po rauginimo. Produktas neprivalo turéti
gyvybingy raugo mikroorganizmy [2, 55]

en — yogurt with additives heat treated after fermentation

fr — yaourt avec les suplements, traité thermiquement apres fermentation

4.14. Varské — baltymingas rauginto pieno produktas, gautas surauginus piena
grynomis pieno ragsSties bakteriju kultiromis (rtigstinis biidas) arba kartu su
grynyju kultiry raugu pridéjus pieng sutraukianciy fermenty ir kalcio chlorido
(rugstinis fermentinis biidas), ir pasalinus dalj iSrtigy [10]

en — curd fr — caillé

4.15. Varskeés siris — slégtos varSkés produktas su priedais arba be ju [10]
en — cottage cheese, farmer cheese, fresh cheese
fr — fromage de caillé acide (lactique); fromage blanc

4.16. Sutrauka — pienas, grietin¢lé, pasukos ar koks nors ju misinys, sutraukintas
veikiant rigStims, fermentams ar kitoms traukinanciy savybiy turincioms
medZziagoms [10]

en — coagulum fr — coagulum

4.17. Rugstiné sutrauka — sutrauka, gauta rauginant pieng ar jo miSinius pieno
rugsties bakterijy raugais [10]

en — acid coagulum fr — caillé acide; caill¢é lactique

4.18. Sinerezé — savaiminis i8riigy i$siskyrimas i sutraukos [10]

en — syneresis fr — synerese
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ISRUGOS IR JU PRODUKTAI

5.1. ISrugos — siirio, varskés ir kazeino gamybos Salutinis produktas, likes
apdorojus pieng riigStimis, fermentais ir/arba dél fizikiniy bei cheminiy procesy
poveikio [40]

en — whey fr — sérum; lactosérum

5.2. Fermentinés iSruigos — Salutinis produktas, liekantis gaminant siir; arba
varske fermentiniu biidu [56]

en — renet whey fr — sérum présure (doux)

5.3. RiigStinés iSriigos — Salutinis produktas, liekantis gaminant siri, varSke
ar kazeina rugstiniu biidu [56]

en — acid whey fr — sérum acide

5.4. Neskaidrintos iSruigos — natiiralios iSriigos, kuriose gali biiti baltymy
nuosédy [10]

en — unclarified whey fr — sérum non clarifiee

5.5. Skaidrintos iSriigos — iSriigos, 1§ kuriy pasalinti baltymai [10]
en — clarified whey fr — sérum clarifiee
5.6. ISriigy gérimas — gérimas, pagamintas 1§ 18riigy, prid¢jus skonio, kvapo ar

kitokiy priedy arba be priedy, surauginus mielémis arba grynomis pieno riigSties
bakteriju kultiiromis. Gali buti neraugintas [10]

en — whey drink fr — boisson a base de sérum
5.7. ISriigy baltymai - baltymingas produktas, pagamintas 1§ iSrligy
membranings filtracijos ar Siluminés koaguliacijos biidu [10]

en — whey protein; WP
fr — protéine sérique; séroprotéine; protéine de sérum; PS

5.8. ISriigy baltymy koncentratas — iSriigy baltymu pusgaminis (skystas arba
sausas), pagamintas iSriigy ultrafiltracijos ir diafiltracijos budais [10]

en — whey protein concentrate fr — concentrate de proteines de sérum
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5.9. ISruigy filtratas — skystis, liekantis atskyrus baltymus ultrafiltruojant iSruigas
[10]

en — whey permeate fr — permeat de sérum
5.10. Albumininé varSké — iSriigy baltymuy pusgaminis, gautas Siluminés
koaguliacijos biidu ir turintis ne daugiau kaip 20 proc. drégmeés [10]

en — albuminous curd; albumin-rich curd fr — albumineux caillé

5.11. ISragy baltymy pasta — vienalytis produktas i§ homogenizuoto iSrigy
baltymu koncentrato, pektino, cukraus ir grietin¢lés misinio [10]

en — whey protein paste fr — pate de protéines de sérum

5.12. Sausosios iSriigos (iSruigy milteliai) - produktas, gautas iSdziovinus iSriigas

en — dried whey; whey powder
fr — lactosérum sec; poudre de lactosérum

5.13. ISragy suris — kietas arba pusiau kietas produktas, pagamintas
koncentruojant iSriigas, pridedant arba nepridedant pieno, grietin¢lés bei kity
pieno Zaliavy. Pieno riebaly sausojoje medziagoje turi buti ne daugiau kaip 33
proc., bet ne maziau kaip 10 proc. [49]

en — whey cheese fr — fromage de sérum
5.13.1. Riebus iSrugy suris — iSriigy siris, kurio sausojoje medziagoje yra ne
maziau kaip 33 proc. pieno riebaly [49]

en - creamed whey cheese, full fat whey cheese
fr — fromage de sérum de créme

5.13.2. Liesas iSriigy suris — iSrligy siiris, kurio sausojoje medZiagoje yra maziau
kaip 10 proc. pieno riebaly [49]

en — skimmed whey cheese fr — fromage de sérum écrémé
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PIENO KONSERVAI

6.1. Pieno konservai — natiiralaus pieno arba pieno su maisto priedais produktai,
kurie specialiai apdoroti (sterilizuojant, sutirStinant, iSdziovinant, pridedant osmotini
slegi veikianciy medziagy) ir ipakuoti i§saugo savybés be pakitimy 1lga laika [13]

en — preserved milk products fr — lait de conserve

Asortimentas pagal techninj reglamentg [4, 19]

6.2. IS dalies dehidratuotas pienas; sutirStintas pienas — skystas produktas,
gaunamas Salinant vandeni i§ pieno, nugriebto pieno, i§ dalies nugriebto pieno
arba jy miSinio, 1 kurj gali bti primaiSyta grietinélés, visiSkai dehidratuoto pieno
arba ju abiejy. Jeigu dedama visiSkai dehidratuoto pieno, jo kiekis galutinio
produkto sausosiose pieno medziagose turi nevirSyti 25 proc. [4, 19]

en — partly dehydrated milk, condensed milk
fr — lait semi déshydraté, lait concentré

6.2.1. Nesaldintas sutirStintas pienas — 1§ dalies dehidratuotas pienas, kuriame
masés dalimis yra ne maziau kaip 7,5 proc. riebaly ir ne maziau kaip 25 proc.
sausyjy pieno medziagy [4, 19]

en — unsweetened condensed milk
fr — lait concentré stérilizé; lait concentré non sucré

6.2.2. Nesaldintas sutirStintas nugriebtas pienas — iS dalies dehidratuotas
pienas, kuriame masés dalimis yra ne daugiau kaip 1 proc. riebaly ir ne maziau
kaip 20 proc. sausyjy medziagy [4, 19]

en — unsweetened condensed skimmed milk
fr — lait écrémé concentré non sucré

6.2.3. Nesaldintas sutirStintas iS dalies nugriebtas pienas — 1§ dalies
dehidratuotas pienas, kuriame masés dalimis yra ne maziau kaip 1 proc. ir ne
daugiau kaip 7,5 proc. riebaly, taip pat ne maziau kaip 20 proc. sausyjy pieno
medziagu. IS dalies dehidratuotas pienas, kuriame masés dalimis yra nuo 4,0 iki
4,5 proc. riebaly ir ne maziau kaip 24 proc. sausyju pieno medziagy — vienintelis
pienas, kuris gali biiti parduodamas mazmeninéje prekyboje i§ dalies nugriebto
sutirstinto pieno pavadinimu [4, 19]

en — unsweetened condensed partly skimmed milk
fr — lait semi - écrémé concentré non sucré
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6.2.4. Nesaldintas sutirStintas labai riebus pienas — 1§ dalies dehidratuotas
pienas, kuriame masés dalimis yra ne maziau kaip 15 proc. riebaly ir ne maziau
kaip 26,5 proc. sausyju pieno medziagy [4, 19]

en — unsweetened condensed high-fat milk
fr — lait grasse concentré non sucré

6.2.5. Saldintas sutirStintas pienas — i$ dalies dehidratuotas pienas su sacharozés
(pusiau baltojo cukraus, cukraus arba baltojo cukraus arba ekstra baltojo cukraus)
priedu, kuriame masés dalimis yra ne maziau kaip 8 proc. riebaly ir 28 proc.
sausyju pieno medziagy. IS dalies dehidratuotas pienas su sacharozés (pusiau
baltojo cukraus, cukraus arba baltojo cukraus arba ekstra baltojo cukraus) priedu,
kuriame masés dalimis yra ne maziau kaip 9 proc. riebaly ir 31 proc. sausyju pieno
medziagy — vienintelis pienas, kuris gali buti parduodamas maZzmeningje prekyboje
saldinto sutirstinto pieno pavadinimu [4, 19]

en — sweetened condensed milk
fr — lait concentré surcé; lait condensé

6.2.6. Saldintas sutirStintas nugriebtas pienas — 1S dalies dehidratuotas pienas
su sacharozés (pusiau baltojo cukraus, cukraus arba baltojo cukraus arba ekstra
baltojo cukraus) priedu, kuriame masés dalimis yra ne maziau kaip 1 proc. riebaly
ir ne maziau kaip 24 proc. sausyjy pieno medziagu [4, 19]

en — sweetened condensed skimmed milk
fr — lait écrémé concentré surcé

6.2.7. Saldintas sutirStintas iS dalies nugriebtas pienas — i$ dalies dehidratuotas
pienas su sacharozés (pusiau baltojo cukraus, cukraus arba baltojo cukraus, arba
ekstra baltojo cukraus) priedu, kuriame masés dalimis yra ne maziau kaip 1 proc.
ir ne daugiau kai 8 proc. riebaly ir ne maZziau kaip 24 proc. sausyju pieno
medZiagy.

IS dalies dehidratuotas pienas su sacharozes (pusiau baltojo cukraus, cukraus arba
baltojo cukraus arba ekstra baltojo cukraus) priedu, kuriame masés dalimis yra
nuo 4 iki 4,5 proc. riebaly ir ne maziau kaip 28 proc. sausyju pieno medziagy —
vienintelis pienas, kuris gali biiti parduodamas mazmeninéje prekyboje 1§ dalies
nugriebto saldinto sutirStinto pieno pavadinimu [4, 19]

en — sweetened condensed partly skimmed milk
fr — lait semi - écrémé concentré surcé
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6.3. VisiSkai dehidratuotas pienas; sausasis pienas — sausas produktas, kuriame
drégmés yra ne daugiau kaip 5 proc. galutinio produkto masés, gaunamas Salinant
vandeni tiesiog i§ pieno, nugriebto ar 1§ dalies nugriebto pieno, arba i§ Siy
produkty miSinio [4, 19]

en — dried milk; milk powder; powdered milk
fr — lait en poudre; lait sec; poudre de lait

6.3.1. Sausasis nenugriebtas pienas (nenugriebto pieno milteliai) — dehidratuotas
pienas, kuriame masés dalimis yra ne maziau kaip 26 proc. riebaly [4, 19]

en — dried whole milk; whole milk powder; WMP
fr — poudre de lait entier

6.3.2. Sausasis nugriebtas pienas (nugriebto pieno milteliai, lieso pieno
milteliai) — dehidratuotas pienas, kuriame masés dalimis yra ne daugiau kaip
1,5 proc. riebaly [4, 19]

en — dried skim milk; DSM; skimmed milk powder; skimmilk powder; SMP; non
fat dried milk
fr — lait écrémé en poudre; poudre de lait écrémé; poudre de lait maigre; poudre
maigre

6.3.3. Sausasis i§ dalies nugriebtas pienas (iS dalies nugriebto pieno milteliai)
— dehidratuotas pienas, kuriame masés dalimis yra ne maziau kaip 1,5 proc. ir ne
daugiau kaip 26 proc. riebaly [4, 19]

en — dried partly skimmed milk; partly skimmed milk powder
fr — poudre de lait partiellement écrémé; poudre de lait semiécrémé

6.3.4. Sausasis labai riebus pienas (labai riebaus pieno milteliai) —
dehidratuotas pienas, kuriame masés dalimis yra ne maZziau kaip 42 proc. riebaly
[4, 19]

en — dried high-fat milk; high fat milk powder, cream milk powder
fr — poudre grasse

Kiti pieno konservai

6.4. Sausoji grietinélé — produktas, gautas sutirstinus ir i§dZiovinus grietinélg [13, 44]

en — dried cream, powdered cream fr — crémé en poudre
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6.5. Sausieji rauginti pieno produktai — produktai, gauti sutirStinus, uZzraugus
pieno rugsties bakterijy kulttiromis ir i§dZiovinus piena [13]

en — dried cultured milk products, powdered curdled milk

fr — produits du lait fermenté en poudre

6.5. Sausasis nenugriebtas greitai tirpstantis pienas — produktas, gautas
iSdziovinus normalizuotg piena, po to ji aglomeravus ir vél iSdziovinus [13]

en — instant dried milk; instant whole milk powder

fr — poudre de lait instantanée

6.6. Sausasis ledy miSinys — smulkis milteliai, gauti i1SdZiovinus paruosta ledams
misinj arba sumaisius ji sudaranc¢ius sausus komponentus [13]

en — dried ice-cream mix fr — mix de créme glacée en poudre

6.7. Sausosios pasukos — produktas, gautas sutirStinus ir iSdZiovinus SvieZias
pasukas [13]

en — dried buttermilk, buttermilk powder fr — babeurre en poudre

6.8. Sutirstinta saldinta grietinélé — produktas, gautas i$ pieno ir grietinélés
miSinio i§garinus dali vandens ir pridéjus cukraus [13]

en — sweetened condensed cream fr — créme concentré sucrée

6.9. Sutirstintos saldintos pasukos — produktas, gautas 1§ pasuky igarinus dalj
vandens ir pridéjus cukraus [13]

en — sweetened condensed buttermilk fr — babeurre concentré sucrée

6.10. Pieno konservy ydos [13]

6.10.1. Kartus prieskonis - nemalonus, aitriai salsteléjes, kartokas pieno
konservy skonis

en — rancid flavour fr — golit rance

6.10.2. Bombazas — konservy dézutés dangtelio ir dugnelio iSsipiitimas, iSsigaubimas
en — blowing (of milk tins) fr — flochage; bombage

6.10.3. Lajaus prieskonis — sausyjy pieno produkty yda, atsirandanti dé¢l riebaly
oksidacijos

en — tallowy flavour fr — golit de suif
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6.10.4. Metalo prieskonis — sutirStinty pieno produkty yda, atsirandanti dé¢l pieno
salyCio su nealavuotomis (vario, gelezies) aparatiiros dalimis

en — metallic flavour fr — golit metailique

6.10.5. Miltingumas — nuoséduy susidarymas sutir§tinto pieno su cukrumi dézutés
dugne

en — sandiness fr — texture sableuse

6.10.6. Paduses prieskonis — sausyju pieno produkty yda, atsirandanti dél
baltymuy pokyc¢iu

en — musty flavour fr — golit de moisi

6.10.7. Pasary prieskonis — pieno konservy yda, atsirandanti gaminant juos i§
pieno su pasary prieskoniu

en — feed flavour fr — gotit de fourrage

6.10.8. Patamséjimas — pieno konservy spalvos pasikeitimas nuo kreminés iki
tamsiai rusvos

en — darkening fr — obscurcissement

6.10.9. Sacharozés kristaly iSkritimas — pavieniy sacharozés kristaly
susidarymas sutirStintame piene su cukrumi

en — precipitation of the crystals of saccharose

fr — sortie des cristals de saccharose

6.10.10. Sumazéjes tirpumas — sausyju pieno produkty yda, pasireiSkianti
dideliu netirpiy nuosedy kiekiu

en — reduced solubility fr — solublité réduite

6.10.11. SutirStéjimas — Zymus sutirStinto pieno produkty klampumo padidéjimas
en — over thickening fr — épaississement

6.10.12. Varskétumas — jvairios konsistencijos ir dydzio gumuléliy atsiradimas
sutirStintame piene

en — curdyness fr — texture floconneuse

6.10.13. Zuvies prieskonis — sausyjy pieno produkty yda, atsirandanti dél
fosfolipidy kitimo

en — fishy flavour fr — golit de poisson
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SURIAI

7.1. Fermentinis suiris — tai nokintas arba nenokintas minksStas arba puskietis,
kietas arba labai kietas produktas (gali turéti danga arba apvalkala), kuriame
1Sriigy baltymu/kazeino santykis ne didesnis kaip piene ir gaunamas:

a) visiSkai arba 1§ dalies sutraukiant nenugriebta, 1§ dalies nugriebta arba
nugriebta (liesa) pieng ir (arba) 1§ pieno gautas zaliavas veikiant §liuZzo fermento
arba kity tinkamy piena traukinanciy fermenty preparatais, 1§ dalies pasalinant dél
sutraukinimo susidariusias iSrtigas, ir (arba)

b) naudojant gamybos technologijas, apimancias pieno ir (arba) i§ jo gauty
zaliavy traukinima, jei galutinis produktas turi tokias pacias fizikines, chemines ir
juslines charakteristikas, kaip ir pagamintas a) punkte nurodytu bidu [1, 48]

en — cheese fr — fromage

7.1.1. Nokinamas siiris — siiris, kuris netinkamas vartoti i$ karto po pagaminimo,
bet turi biiti iSlaikytas tiek laiko, tokioje temperatiiroje ir tokiomis salygomis, kad
tvykty budingi siiriui fizikiniai ir cheminiai poky¢iai [1, 48]

en — ripened cheese fr — fromage affiné

7.1.2. Pelésinis suris — siiris, kuris noksta del tam tikry pelésiniy grybuy augimo
stirio maséje arba jo pavirsiuje [1, 48]

en — mould ripened cheese
fr — fromage affiné au moyen de moisissures

7.1.3. Stiryminis suiris — siiryme nokinamas siiris [1]

en — cheese in brine fr — fromage affiné dans la saumure

7.1.4. Nenokinamas arba Sviezias suris — suris, kuris tinka vartot: 1S karto
po pagaminimo [1, 48]

en — fresh cheese; unripened cheese fr — fromage blanc

7.2. Siuriy klasifikavimas pagal riebaly kiekj sausojoje medzZiagoje [1, 48]
7.2.1. Labai riebus siiris — siiris, kurio sausosios medziagos riebaly kiekis yra
lygus arba didesnis kaip 60 proc.

en — high fat cheese fr — fromage extra gras
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7.2.2. Riebus siiris — siiris, kurio sausosios medziagos riebaly kiekis lygus arba
didesnis kaip 45 proc., bet mazesnis kaip 60 proc.

en — full fat cheese fr — fromage gras

7.2.3. Vidutinio riebumo suris — siiris, kurio sausosios medZiagos riebaly kiekis
lygus arba didesnis kaip 25 proc., bet mazesnis kaip 45 proc.

en — medium fat cheese fr — fromage mi-gras

7.2.4. Mazo riebumo siris — siiris, kurio sausosios medziagos riebaly kiekis
lygus arba didesnis kaip 10 proc., bet mazesnis kaip 25 proc.

en — partially skimmed cheese fr — fromage allégé

7.2.5. Liesas suris — siiris, kurio sausosios medziagos riebaly kiekis yra mazZesnis
kaip 10 proc.

en — skim cheese fr — fromage maigre

7.3. Neriebalinés medziagos drégmés kiekis — cheminés sudéties rodiklis,
tarptautin¢je praktikoje vartojamas sturiams klasifikuoti pagal ju kietuma.
Apskaiciuojamas pagal formulg:

strio drégmes mase

: — x100
stirio masé — sirio riebaly masé

en — moisture on fat free basis (MFFB)
fr — humidité du produit dégraissé

7.4. Sirio klasifikavimas pagal kietuma [1, 48]

7.4.1. Labai kietas siuiris — siiris, kurio neriebalinés medziagos drégmés kiekis
mazesnis kaip 51 proc.

en — extra hard cheese fr — fromage a raper

7.4.2. Kietas siiris — siris, kurio neriebalinés medziagos drégmeés kiekis 49-
56 proc.

en — hard cheese fr — fromage a pate dure
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7.4.3. Puskietis siiris — siiris, kurio neriebalinés medziagos drégmes kiekis 54-63 proc.

en — firm/semi-hard cheese fr — fromage a pate demi-dure

7.4.4. PusminkStis suiris - suris, kurio neriebalinés medziagos drégmés kiekis
61-69 proc.

en — semi-soft cheese fr — fromage a pate ferme

7.4.5. MinkStas siiris — siiris, kurio neriebalinés medziagos dréegmés kiekis
didesnis kaip 67 proc.

en — soft cheese fr — fromage a pate molle

7.5. Lydyti suriai

7.5.1. Lydytas siiris, tepamasis lydytas siiris — pieno produktas, pagamintas i$
surio, pridedant arba nepridedant pieno produkty bei kity leistinu maisto
ingredienty ir gautas:

a) maiSant, lydant ir emulguojant siiri aukStoje temperatiiroje bei naudojant
emulsiklius ir (arba)

b) naudojant gamybos technologijas, iskaitant lydyma, kuriy galutinis produktas
biuty emulguotas ir turéty tokias pacias fizikines, chemines ir juslines
charakteristikas, kaip ir pagamintas a) punkte apibtidintu btidu.

Pagrindiné Sio produkto zaliava yra suris. Strio kilmés sausoji medZiaga turi
sudaryti ne maZiau kaip 50 proc. galutinio produkto sausosios medziagos [1, 51]

en — processed cheese; melted cheese fr — fromage fondu

7.5.2. Lydyty siiriy preparatas (lydyty striy produktas, lydytu stiriy pasta) - tai
pieno produktas, pagamintas 1§ surio ir kity pieno produkty bei leidZziamy maisto
ingredienty ir gautas:

a) maiSant, lydant ir emulguojant siirj ir kitas Zaliavas aukstoje temperatiiroje bei
naudojant emulsiklius, ir (arba)

b) naudojant gamybos technologijas, iskaitant lydyma, kuriy galutinis produktas
bty emulguotas ir turéty tokias pacias fizikinés, chemines ir juslines
charakteristikas, kaip ir pagamintas a) punkte apibiidintu biidu.

Strio kilmés sausoji medziaga turi sudaryti ne maziau kaip 25 proc. galutinio
produkto sausosios medziagos [1, 52]

en — processed cheese preparation, processed cheese food, processed cheese spread
fr — préparation a base de fromage fondu
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7.6. Siirio gamybai naudojamos Zaliavos ir medZiagos

7.6.1. Suiriui tinkamas pienas — tam tikrus reikalavimus atitinkantis pienas [12]

en — cheese milk fr — lait de fromagerie

7.6.2. Siirio raugas — pieno riigSties ir kity bakteriju kultiiros, vartojamos
stiriams gaminti [12]

en — cheese starter fr — levain a fromage

7.6.3. Bakterinis preparatas — gyvybingu pieno rugsties bakterijy koncentratas
[12]

en — concentrated starter fr — levain concentré

7.6.4. Pieng traukinantis fermentas — gyvulinés, augalinés, bakterinés ar
pelésiniy grybuy kilmés proteolitinis fermentas, kuriuo veikiant pienas
sutraukinamas [12]

en — milk clotting enzyme fr — enzyme coagulante pour le lait
7.6.5. Sliuzo fermentas — i3 verSeliy ar ériuky skrandZiy gaunamas fermentas,
vartojamas pienui traukinti [12]

en — rennin fr — chymosine

7.6.6. SliuZo fermento pakaitalas — gyvulinés, augalinés ar mikrobinés kilmés
fermentas, traukinantis pieng panasiai kaip Sliuzo fermentas [12]

en — rennet substitute fr — succédané de présure

7.6.7. Nokinimo preparatai — stiriy nokinima skatinan¢ios medziagos [12]
en — curing agent fr — agent de maturation

7.7. Suriy gamybos technologinés operacijos
7.7.1. Pieno brandinimas — siiriy gamybai tinkancio pieno laikymas 10-14 h

8-12°C temperatiiroje, pridéjus nedidelj raugo kiekj [12]

en — ripening of milk fr — mirissement du lait
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7.7.2. Pieno traukinimas — pieno arba normalizuoto pieno pavertimas sutrauka
[12]

en — clotting of milk fr — caillage du lait; prise du lait

7.7.3. Sutraukos pjaustymas — sutraukos smulkinimas tam tikrais instrumentais
[12]

en — cutting of curd fr — décaillage
7.7.4. Siirio grudeliy apdorojimas - strio griideliy maiSymas tam tikra laika

pries antraji pasildyma, antrojo paSildymo metu ir po jo, atlieckamas tam, kad bty
gaunamas norimos drégmes ir riigstingumo siiris [12]

en — cheese grain treatment after/before/during scalding
fr — grain du fromage brassage apress/avant/pendant le feu

7.7.5. Cederizavimas — siirio masés laikymas tam tikroje temperatiiroje reikiama
laika, kad suaktyveéty pieno riigsties bakteriju dauginimasis ir, dél ju gaminamos
pieno riigsties poveikio, susidaryty plauSinga sluoksning struktiira [12]

en — cheddaring fr — cheddarisation

7.7.6. Surio formavimas — siirio formos uZpildymas stirio mase [12]

en — moulding of cheese fr — moulage du fromage

7.7.7. Siirio susislégimas - siirio susliigimas papildomai neslegiant, o tik veikiant
Jo paties masei ir sunkiantis iSriigoms [12]

en — spontaneous pressing of cheese fr — spontane pressurage du fromage

7.7.8. Siurio slégimas — stirio galvy spaudimas naudojant iSorines apkrovas [12]

en — cheese pressing fr — pressurage du fromage

7.7.9. Sudymas druska — stirio apibarstymas ar trynimas druska arba susmulkinto
stirio maiSymas su druska [12]

en — dry salting fr — salage a sec

7.7.10. Sudymas stirymu — siirio laikymas tam tikra laika stiryme [12]

en — brine saltin fr — saumurage
g g
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7.7.11. Surio nokinimas — stirio laikymas tam tikra laika reikiamos (pagal stirio
ris]) drégmés ir temperatiiros patalpose [12]

en — cheese ripening; cheese curing fr — affinage du fromage

7.7.12. Siurio lydymas — lydyti paruosto strio ir maisto priedy miSinio kaitinimas
specialiuose irenginiuose [12]

en — cheese processing; cheese melting  fr — fusion du fromage

7.8. Surio ydos [12, 60]

7.8.1. Aklas siiris; neakytas siiris — fermentinio siirio yda, atsirandanti silpnai
dauginantis aromatinéms pieno rugsties bakterijoms

en — blind cheese; eyeless cheese; cheese without eyes
fr — fromage aveugle; fromage sans ouvertures

7.8.2. Amoniako skonis arba kvapas — be dangos nokinto siirio yda, atsirandanti
pernokus stiriui arba jo pavirSiuje dauginantis gleives gaminanc¢ioms bakterijoms.
Nokstanc¢iuose striuose su gleivémis — kai per greitai dauginasi Sarmus gaminanti
mikroflora

en — flavour of ammonia fr — golit ammoniaque

7.8.3. BlySkumas — yda, kai siiris yra jam nebiidingos blySkios spalvos

en — paleness fr — paleur

7.8.4. Chemikaly prieskonis — siirio yda d¢l plovimo medziagy ar kity chemikaly
sukeliamo pasalinio prieskonio

en — chemical flavour fr — gotit chimique

7.8.5. Deformuotas siiris — technologinés kilmés siirio iSvaizdos yda

en — deformed cheese fr — fromage déformerée

7.8.6. Démétumas — technologinés kilmés siirio spalvos yda

en — speckled cheese fr — fromage tacheté
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7.8.7. Kartus skonis — siirio yda, atsirandanti patekus 1 ji karciosioms
medziagoms 18 pieno ar priedy arba joms susidarius siiriui nokstant

en — bitter flavour fr — golt amer

7.8.8. Kietumas — fermentinio siirio konsistencijos yda, salygojama per didelio
nusaus¢jimo ir/arba mikrobiologiniy bei biocheminiy (siirio nokimo) procesuy
sulétéjimo

en — body firmness fr — fermet¢ de la pate

7.8.9. Korétumas — fermentinio siirio yda, kai jame yra daug dideliy pabliusSkusiy
akuciy

en — spongy texture fr — texture spongieuse

7.8.10. Lajaus prieskonis — siirio yda, atsirandanti dél pieno riebaly oksidacijos
ar kity priezas¢iu sukeliamo pasalinio lajy primenancio skonio

en — tallowy flavour fr — gott de suif

7.8.11. Lipnumas — lydyto siirio konsistencijos yda

en — stickiness fr — adhérence

7.8.12. Miltingumas — lydyto strio konsistencijos yda, atsirandanti dél lydymo
drusky pertekliaus arba per didelio lydomo miSinio aktyviojo rugstingumo

en — mealy texture fr — texture farineuse
7.8.13. MinkStumas — kiety ir puskieCiy fermentiniy siiriy yda, dazniausiai
atsirandanti dél per didelio drégmés kiekio

en — soft body fr — pate molle

7.8.14. Netolygus iSakijimas — technologinés kilmés fermentinio strio yda

en — uneven openness; uneven holeyness fr — inegal ouverture

7.8.15. Padraskytas iSakijimas — fermentinio stirio mikrobinés kilmés yda, kai
jame yra daug dideliy ovaliy ar netaisyklingos formos suirusiomis sienelémis
akuciy

en — ragged holes fr — yeux déchiquetés
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7.8.16. Paduses skonis arba kvapas — siirio skonio ir kvapo yda, dazniausiai
atsirandanti dauginantis dujas gaminantiems mikroorganizmams ir/arba
gleivinéms bakterijoms bei pelésiniams grybams

en — musty flavour fr — gotit et odor de renfermé

7.8.17. Pasary prieskonis arba kvapas — siirio yda, atsirandanti gaminant siir]
i$ pieno su Sia yda

en — feed flavour fr — go(it et odor de fourrage

7.8.18. PaSutusi Zievé — siirio iSvaizdos yda, pasireiSkianti nedideliy ir Slapiy
stirio zieves lopy atsiradimu

en — rind rot fr — pourriture de la crofite

7.8.19. Purumas — lydyto strio konsistencijos yda, atsirandanti lydant nokintus
strius

en — friability; friable texture fr — meuble texture

7.8.20. Puslétas pavirSius — siirio iSvaizdos yda, atsirandanti parafinu dengiant
drégna siir] arba siiryje skiriantis dujoms

en — blister fr — blister; boursoufflure

7.8.21. Smulkus iSakijimas — fermentinio siirio yda, kai neteisingai parenkama
sidymo ir nokinimo temperatiira bei yra per didelis miSinio riig§tingumas ir
druskos kiekis

en — pin hole fr — mille trous
7.8.22. Sueizéjusi zievé — siirio iSvaizdos yda, atsirandanti dél jvairiy siirio zievés
itrukiy

en — cracked rind fr — croflite gercée

7.8.23. Sarmo prieskonis — lydyto sirio yda, atsirandanti dél lydymo drusky
neteisingo parinkimo arba juy pertekliaus

en — alkaline flavour fr — gotit saponifi¢; golitde savon

7.8.24. Tasumas — fermentinio sitirio yda, pasireiSkianti smarkiai padidéjusiu
stirio masés rislumu ir elastingumu

en — rubbery texture fr — caoutchouteux texture
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7.8.25. Tinkliskas iSakijimas — 1§ klodo formuojamo fermentinio stirio yda,
atsirandanti dél daugybés supliuskusiy akuciy

en — eyes which have caved in fr — yeux aplatis

7.8.26. Trupumas — fermentinio strio yda, pasireiSkianti sumaZz¢jusiu mases
riSlumu ir elastingumu

en — crumbling texture fr — friable texture

7.8.27. TuStuminis iSakijimas — fermentinio siirio yda dé¢l netaisyklingos formos
tustumy atsiradimo i$ klodo formuojamuose stiriuose

en — gas hole fr — trou dans fromage
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TEPAMIEJI PIENO RIEBALU PRODUKTAI

8.1. Tepamieji pieno riebalai — kieta, plastiSka ,,vanduo riebaluose" emulsija,
pagaminta tik 1§ pieno ir/arba tam tikry pieno produkty, kurios esmin¢ sudedamoji
dalis yra riebalai. Gali biiti idéta ir kity gamybai bitiny medziagy, jeigu jos
nepakeicia (iS dalies arba visiSkai) pieno sudedamuyjy daliy [30]

en — spreadable milk fats
fr — matieres grasses laitiéres tartinables

8.1.1. Sviestas — tai riebi, tik pieno kilmés ,,vanduo riebaluose" emulsija, kurioje
pieno riebaly yra ne maziau kaip 80 proc., bet ne daugiau kaip 90 proc., kurios
maksimalus drégnis yra 16 proc. o maksimalus sausosios neriebalinés medziagos
kiekis - 2 proc., skirta tiesiogiai vartoti arba perdirbti [1, 30]

en — butter fr — beurre

8.1.2. LietuvisSkas ,,ValstieCiy*“ sviestas — tik pieno kilmés ,,vanduo riebaluose"
emulsija, kurioje pieno riebaly yra ne maziau kaip 71,5 proc., bet ne daugiau kaip
73,5 proc. [1]

en — Lithuanian butter "Valstiec¢iy" fr — beurre de Lituania "ValstieCiy"

8.1.3. MazZesnio riebumo sviestas arba % riebumo sviestas - tik pieno kilmés
,vanduo riebaluose" emulsija, kurioje pieno riebaly yra ne maziau kaip 60 proc.,
bet ne daugiau kaip 62 proc. [1, 31]

en — three-quarter-fat butter fr — trois quarts beurre

8.1.4. Mazo riebumo sviestas arba ;2 riebumo sviestas (pieno pasta) — tik
pieno kilmés ,,vanduo riebaluose” emulsija, kurioje pieno riebaly yra maziau kaip
39 proc., bet ne daugiau kaip 41 proc. [1, 30]

en — half-fat butter fr — demi-beurre

8.1.5. X proc. riebumo tepamieji pieno riebalai (pieno pasta) — tik pieno
kilmés ,,vanduo riebaluose” emulsija, kurioje pieno riebaly yra:

daugiau kaip 62 proc., bet maziau kaip 80 proc.;

daugiau kaip 41 proc., bet maziau kaip 60 proc.;
maziau kaip 39 proc. [1, 30]

en — dairy spread X% fr — matiére grasse laitiere a tartiner X%
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8.1.6. Sviesto gaminys — tik pieno kilmés ,,vanduo riebaluose” emulsija su
skonio ir/arba kvapo priedais, kurioje pieno riebaly yra ne maziau kaip 62 proc.,
bet maziau kaip 75 proc. [1]

en — butter preparation fr — produit de beurre
8.1.7. ISrugy sviestas — tai riebi, tik pieno kilmés ,,vanduo riebaluose”’emulsija,

kurioje pieno riebaly yra ne maziau kaip 80 proc., bet ne daugiau kaip 90 proc.,
skirta perdirbti [1]

en — whey butter; serum butter fr — beurre de sérum

8.1.8. Grietinélés sviestas — sviestas, pagamintas i§ pasterizuotos, neraugintos
grietinelés [11]

en — sweet cream butter fr — beurre de créme douce

8.1.9. Grietinés sviestas — sviestas, pagamintas i$ pasterizuotos ir grynosiomis
pieno riigSties bakterijy kultiiromis suraugintos grietinélés [11]

en — cultured butter, cultured cream butter; sour cream butter

fr — beurre de créme acide; beurre de créme maturee

8.2. Lydytas sviestas — produktas, kuriame yra daugiau kaip 85 masés proc.
pieno riebaly. Siuo terminu, be lydyto sviesto, taip pat vadinami panasiis sviesto
gaminiai, 1§ kuriy paSalinta drégmé: ,,dehidratuotas sviestas®, ,bevandenis
sviestas® ir kt. [44]

en — rendered butter fr — beurre fondu

8.3. Pieno riebalai, koncentruotas sviestas — produktas, gautas iS pieno,
grietin¢lés arba sviesto, paSalinus 1§ jo vandeni ir sausgsias neriebalines
medZiagas, turintis ne maziau kaip 99,8 proc. pieno riebaly ir ne daugiau kaip

0,2 proc. drégmés ir sausyju neriebaliniy medziagy. Siai kategorijai taip pat
priskiriamas "ghee" [44]

en — concentrated butter, butteroil; butter oil, "ghee"
fr — beurre fondu

8.4. Pasukos — sviesto musimo metu gautas Salutinis produktas [11]

en — buttermilk fr — babeurre
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8.5. Atgamintas sviestas — sviestas, sumustas 1§ atgamintos grietin¢lés

en — renovated butter fr — beurre recombine

8.6. Sviesto milteliai — pieno produktas, kuriame yra iki 2 proc. vandens, skoniu
prilygstantis sviestui ir tinkantis ilgai laikyti [11]

en — dried butter; butter powder fr — beurre en poudre

8.7. Sviesto ydos [1]
ISvaizdos ydos

8.7.1. I8siskyrusi drégmé — yda, atsirandanti perdirbant | sviesta nepakankamai

fiziSkai subrandinta grietin¢le arba nepakankamai mechaniskai apdorojus sviesto
kloda

en — loose (free) moisture fr — aqueux, goutelettes d’eau apparentes
8.7.2. Nevienodas (dvieju spalvy) — yda, atsirandanti sumaiSius dvieju skirtingy
spalvy sviesta

en — not uniform; two coloured

fr — couleur non homogéne bicolore

8.7.3. Sluoksniuotas, dryZuotas — yda, atsirandanti sumai$ius ivairiy atspalviy
sviesta. Taip pat $i yda atsiranda netolygiai pasiskirs¢ius druskai sidytame svieste
en — streaky butter fr —rayé

8.7.4. Margas, panaSus | marmurg — yda, atsirandanti perdirbant sviesta, nuo
kurio pavirSiaus nenuvalyta geltpluté (Stafas)

en — mottled, marbled fr — marbré

8.7.5. Margas, démétas — yda, atsirandanti perdirbant apsilydZiusi sviesta

en — speckled
fr — tacheté (points colorés, taches de beurre fondu)

8.7.6. ISsiskyre¢ skysti riebalai — yda, atsirandanti dél technologinio proceso
temperatiriniy reZimy pazeidimo

en — oil separation fr — séparation d’huile
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8.7.7. Perdazytas — yda, atsirandanti d¢l padidintos maisto dazu koncentracijos
produkte

en — overcoloured fr — trop coloré
8.7.8. Silpnos struktiiros, nepakankamai apdorotas (su skylémis ir plySiais) —

yda, budinga sviestui, pagamintam i§ nepakankamai subrandintos grietinélés arba
nepakankamai mechaniskai apdorojus sviesto kloda

en — weak (open texture)

fr — inclusion d’air apparente (poreux)

8.7.9. Griidétas — yda, atsirandanti dé¢l nepakankamo termomechaninio sviesto
klodo apdorojimo

en — granular fr — granuleux

8.7.10. Su pasalinémis priemaiSomis — yda, atsirandanti d¢l sanitariniy higienos
normy pazeidimo

en — foreign matter fr — maticére étrangeres

8.7.11. Supelij¢s — yda, atsirandanti del sanitariniy reikalavimy pazeidimy sviesto
gamyboje

en — mouldy fr — moisi

8.7.12. Neistirpusi druska — stidymo yda, atsirandanti nevisiSkai iStirpus druskos
kristalams

en — undissolved salt fr — sel non dissous

Konsistencijos ydos

8.7.13. Trapus, purus — yda, kai sviestas per kietas, trapus, purus, nepakankamai
rislus

en — short, brittle, crumbly
fr — pate courte, casante, beurre grumeleux

8.7.14. PanaSus | teSla — yda, kai sviestas nepakankamai riSlus, jame per daug
oro

en — pasty; doughy, greasy fr — pateux; pommadeux
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8.7.15. Tasus, lipnus — yda, atsirandanti dél pazeisto temperatiirinio grietin¢lés
brandinimo reZimo

en — sticky fr — collant
8.7.16. Kietas — yda, atsirandanti perdirbant i sviesta labai Zemoje temperatiroje
brandinta grietinéle

en — hard fr — dur

8.7.17. Minkstas — yda, kai sviestas nepakankamai kietas, atsparus Silumai, tepus
en — soft fr — mou

Skonio ir aromato ydos

8.7.18. Be skonio — yda, kai sviestas neturi jam btidingo skonio
en — without flavour, flat flavour fr — manque d’arome, fade
8.7.19. Negrynas — yda, atsirandanti patekus 1 sviesta proteolitinéms ir puvimo

bakterijoms dél nepakankamai aukstos grietin¢lés pasterizacijos temperatiiros bei
laikant grietinéle prie§ musima Zemoje temperatiiroje pernelyg ilga laika

en — unclean fr — impur

8.7.20. PasSalinis prieskonis — yda, atsirandanti | sviesta patekus paSalinéms
medziagoms arba produkta laikant netinkamomis salygomis

en — foreign flavour fr — golt étranger, arricre- goiit

8.7.21. Sensteléjusio sviesto skonis — yda, atsirandanti | sviesta patekus pasalinei
mikroflorai bei pelésiniams grybams

en — stale fr — golit de vieux

8.7.22. Siirio prieskonis — yda, atsirandanti { sviesta patekus bakterijoms, kurios
skaldo sviesto plazmos baltymus

en — cheesy, lactic cheese flavour fr — gotit de fromage

8.7.23. RiuigStus — sviesto, pagaminto 1§ grietinélés, kurios plazmos riigStingumas
virSija 23°T yda

en — acid fr — acide

44




8.7.24. Mieliy prieskonis — yda, atsirandanti 1 sviesta patekus mieléms

en — yeasty fr — levuré

8.7.25. Perpasterizuotos grietinélés, svilésiy prieskonis — yda, atsirandanti
prisvilus baltymams pasterizuojant grietin¢le

en — cooked flavour, scorched flavour fr — gotit de cuit; gott de bralé

8.7.26. Pelésiy prieskonis — yda, atsirandanti sviesto pavirSiuje ir vidiniuose
sluoksniuose uzsidéjus pelésiniams grybams

en — mouldy flavour fr — golit de moisi

8.7.27. Aitrus, apkartes skonis — yda, atsirandanti dél pieno riebaly hidrolizés,
kurig sukelia pelésiniai grybai ir bakterijos, iSskiriantys fermenta lipaze

en — rancid fr — rance

8.7.28. Aliejaus, Zuvies prieskonis — skonio yda, atsirandanti skylant lecitinui
bei esant svieste per daug sunkiyjy metaly, kurie katalizuoja polineso¢iyju
rugsciy oksidacija

en — oily, fishy

fr — huilux, golt d’huile de poisson, golit de poisson

8.7.29. Lajaus skonis — skonio yda, atsirandanti neteisingai parinkus grietinélés
fizinio brandinimo parametrus. Dazniausiai $i yda pasitaiko Ziema

en — tallowy fr — suiffeux

8.7.30. Oksidacijos prieskonis, metalo prieskonis - skonio yda, atsirandanti

oksiduojantis nesoCioms riebaly rigstims bei patekus i zaliava ir sviesta metaly
druskoms

en — oxidized flavour, metallic flavour

fr — golit d’oxydé, golt métallique

8.7.31. PasSary prieskonis — SvieZzio sviesto, pagaminto 1§ paSary prieskoni
turinCio pieno, skonio yda

en — feed flavour fr — gotit de fourrage
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8.7.32. Kartus — skonio yda, atsirandanti paSalinei mikroflorai veikiant pieno
baltymus arba karvéems sué¢dus karc¢iy augaly

en — coarse, bitter fr — acre, amer
8.7.33. Persuidytas sviestas
en — oversalted fr — trop salé

8.7.34. Paduses, puvésiy prieskonis — skonio (kvapo) yda, atsirandanti skylant
sviesto plazmos baltymams, kai juos veikia proteolitinés ir puvimo bakterijos

en — musty-flat, putrid fr — gotit de vase, fade, putride

8.7.35. Salyklo prieskonis — skonio yda, atsirandanti netinkamai laikant Zaliava
ar sviesta, kuomet jie yra uzkreciami pasaline mikroflora

en — malty fr — golit de malt; malté

8.7.36. Chemikaly prieskonis — skonio yda, atsirandanti, kuomet netinkamai
laikoma Zaliava ir sviestas sugeria lakias chemines medZiagas

en — chemical flavour fr — gotit de produits chimiques
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TEPAMIEJI RIEBALU MISINIAI [2]

9.1. Riebaly miSiniai — Zmoniy maistui skirtos ,,vanduo riebaluose" emulsijos,
susidedancios 1§ kiety ir/arba skysty augaliniy ir/arba gyvuliniy riebaly, kuriose
pieno riebaly yra nuo 10 iki 80 proc. viso riebaly kiekio [2, 31]

en — fat blend fr — matiére grasse composée

9.1.1. Riebaly miSinys — 9.1 p. apibiidintas produktas, kuriame riebaly yra ne
maziau kaip 80 proc., bet maziau kaip 90 proc. [2, 31]

en — fat blend fr — matiére grasse composée

9.1.2. MaZesnio riebumo riebaly miSinys arba % riebumo riebaly miSinys —

2.9.1. p. apibudintas produktas, kuriame riebaly yra ne maziau kaip 60 proc., bet
maziau kaip 62 proc. [2, 31]

en — three-quarter-fat blend fr — trois quarts matiére grasse composee
9.1.3. MazZo riebumo riebaly miSinys arba 2 riebumo riebaly miSinys —

2.9.1. p. apibiidintas produktas, kuriame riebaly yra ne maziau kaip 39 proc., bet
maziau kaip 41 proc. [2, 31]

en — half-fat blend fr — demi matiére grasse composée
9.1.4. X proc. riecbumo tepamieji riebaly misiniai — 9.1. p. apibudinti produktai,
kuriuose riebaly yra: [2, 31]

daugiau kaip 62, bet maziau kaip 80 proc.;

daugiau kaip 41, bet maziau kaip 60 proc.;

maziau kaip 39 proc.

en — blended spread X %
fr — mélage de matiéres grasses a tartiner %
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PIENO IR PIENO PRODUKTU RINKOS TERMINAI

10.1. Bendrasis paramos dydis — metinis nacionalinés paramos dydis, iSreikstas
pinigais, kuri sudaro bendroji parama, teikiama Zemés ikio produkcijos
gamintojams uZ pagrindiniy Zemés tkio produkty gamyba arba parama Zemés
tikio subjektams, nesusijusi su Zemes iikio produkty gamyba [42]

en — total aggregate measurement of support [Total AMS]
fr — total aggregate mesurage de support

10.2. Eksporto kompensacija (subsidija) — parama uz tam tikros produkcijos
eksporta. Pieno produkty eksporto kompensaciju dydi periodiskai nustato
Europos Bendrijos Komisija [42]

en — export refunds, export subsidies
fr — restitutions aux exportation, subvention de 1’exportation

10.3. Eksporto licencija (sertifikatas), kurioje i§ anksto nustatyta kompensacija —
dokumentas, kurj iSraso atsakinga Salies institucija ir kuriame 1§ anksto nustatyta
kompensacijos norma. Jis biitinas siekiant gauti eksporto kompensacija [27]

en — export licence with advanced fixing of the refund, advanced fixing certificate
fr — certificat d'exportation comportant la fixation a 'avance de la restitution pour
l'exportation, certificats d'exportation et de préfixation,

10.4. Gamintojas — Salies narés teritorijoje esantis fizinis arba juridinis asmuo
(81y asmeny grupé¢), tkininkaujantis pieno gamybos iikyje ir parduodantis pieng ar
pieno produktus tiesiogiai vartotojui ir/arba tiekiantis pieng supirkéjui [36]

en —producer fr — producteur
10.5. Intervenciné kaina — Europos Bendrijos Komisijos nustatoma uz rinkos

kainas Zemesné sviesto ir nugriebto pieno milteliy kaina, kuria Sie produktai gali
biiti parduoti Saliy nariy intervencinéms agentiiroms [34]

en — intervention price fr — prix d'intervention

10.6. Intervencinis sandéliavimas (vieSasis sandéliavimas) — intervenciniy
agentiiry supirkty produkty saugojimas ju patvirtintuose sandéliuose,
nepazeidziant nustatyty laikymo salygu.
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Intervencinés agentiiros uz supirktus produktus privalo atsiskaityti su imonémis
per 45-65 dienas nuo produkty priemimo. Produktai realizuojami atskiru Europos
Bendrijos Komisijos nutarimu [38]

en — public storage fr — stockage public

10.7. Intervencinis supirkimas — nustatytus reikalavimus atitinkancio sviesto ir
nugriebto pieno milteliy supirkimas intervenciniam saugojimui.

Intervenciniu supirkimu siekiama iSimti 18 rinkos dalj pertekliniy balansiniy pieno
produkty, palaikant pieno Zzaliavos kainas. Intervencinés agentiiros superka
sviesta konkurso biidu ne mazZesne kaina kaip 90 proc. Europos Bendrijos
Komisijos nustatytos intervencinés kainos. Nugriebto pieno milteliai, atitinkantys
kokybés reikalavimus, superkami visa intervencine kaina [22]

en — bying-in fr — les achats
10.8. Intervenciniy produkty iSveZimo data — produkty iSvezimo i§ intervencinés

agentiiros patvirtinto sandélio arba intervencinés agentiiros iSraSyto produkty
1Svezimo pavedimo data [38]

en — taking over of products sold from intervention
fr — date de transmission denrees agricoles de agence intervention

10.9. Intervenciniy produkty priémimo data — produkty, kuriy pardavimo
pasiiilymas buvo priimtas, pirmosios partijos atvezimo | intervencinés agentiiros
patvirtinta sandélj data, taiau ne ankstesné, nei intervenciné agentiira priémé
imon¢s pasitilyma parduoti produktus [39]

en — taking over into intervention fr — date de transmission intervention
10.10. Importo metai — 12 ménesiy laikotarpis, per kuri konkursy biidu

realizuojamos tarptautinése sutartyse numatytos importo tarifinés kvotos. Pieno
produkty importo metai dazniausiai prasideda liepos 1 d. [25]

en — import year fr — annee d’importation

10.11. ISskaitytas kiekis — produkcijos kiekis, iSveZztas 1§ intervencinio sandélio
arba perduotas pirkéjui iki produkcijos iSvezimo [31]

en — quantities leaving fr — quantite sortee
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10.12. Iskaitytas kiekis — intervenciniame sandélyje saugomas produkcijos
kiekis, neatsizvelgiant { tai, ar jis buvo perimtas intervencinés agentiiros [31]

en — quantities entering fr — quantite entrée

10.13. Karvé Zindené — grynaveislé arba miSriiné mésiniy galvijy veislés karve,
esanti bandoje, zZindanti verSelius [35]

en — sucler cow fr — vache allaitante

10.14. Melziamy karviy banda — karvés ir ne jaunesnés nei 6 ménesiy telycios,
tinkamos prekinio pieno gamybai [37]

en — dairy herd fr — cheptel laitier

10.15. Mésiniy galviju veislés karvé — bent karta apsiverSiavusi meésiniy galviju
veislés karve arba verSinga telycCia [37]

en — cow of a beef breed fr — vache de la race a viande

10.16. Minimalios importo kainos — Europos Bendrijos Komisijos nustatytos

minimalios produkty importo kainos. Esant Zemesnéms importuojamy produkty
kainoms nei nustatytos, Siems produktams taikomi papildomi importo muitai [31]

en — trigger prices fr — le prix majore
10.17. Nacionaliné kokybés klasé — Salies teisés aktu nustatyta sviesto kategorija,

atitinkanti sviesto intervenciniam supirkimui nustatytus kokybés reikalavimus. Uz
privaty tokio sviesto saugojima gali biiti skiriama parama [41]

en — national quality class fr — classe nationale de qualité

10.18. Nacionaliné rezerviné pieno gamybos kvota — bendrosios Salies pieno
kvotos dalis, nepaskirstyta individualiems gamintojams.

[ rezerva gali biiti paimamos su Zemés valda neperduotos ir (arba) nepanaudotos

individualios pieno kvotos, uz kurias kompensuojama arba nekompensuojama, ir
paskirstomos prioritetinéms gamintojy grupéms [29]

en — national reserve fr — réserve nationale

50




10.19. Papildomas mokestis — mokestis, lygus 115 proc. pieno tikslinés kainos,
kury privalo sumokéti pieno gamintojas uZ einamaisiais kvotos metais (laikotarpiu
nuo balandzio 1 d. iki kity mety kovo 31 d.) virSyta individualig kvota [27]

en — additional levy, supperlevy fr — contributions supplementaires

10.20. Papildomi importo muitai — papildomi muitai uz importuojamus pieno
produktus, jei ju importo kaina yra Zemesné uZ nustatytas minimalias importo
kainas [36]

en — additional import duties fr — charges d’importation additionnel

10.21. ParaisSkos registracijos diena — diena, kuria atsakinga institucija gauna ir
uzregistruoja paraiSka (tiesiogiai ar rySio priemonémis) eksporto licencijai ar
sertifikatui gauti, taciau ne véliau kaip iki 13 val. Briuselio laiku [34]

en — the day an application for a licence or certificate is lodged
fr — jour de dépot de la demande de certificat

10.22. Paramos suvartojimui vidaus rinkoje priemonés — ES pieno ir pieno
produkty rinkos bendrojo organizavimo priemones, skirtos subsidijuoti tam tikry
pieno produkty suvartojima vidaus rinkoje, siekiant atstatyti rinkos pusiausvyra.
Subsidijos dazniausiai skiriamos pramonei, suvartojanciai sviesta bei kitus pieno
riebalus bei nugriebto pieno miltelius kity produkty, pvz. konditerijos gaminiy,
ledu bei kombinuotyju paSary gamybai. Subsidijuojami ir pieno produktai,
suvartoti nepelno organizacijuy bei mokyklose moksleiviy mitybai [25]

en — marketing measures, disposal measures fr — commercialisation

10.23. Pieno kvota — tieckiamo | rinka kiekis - parduodamo pieninéms ir (arba)
tiesiogiai vartotojui pieno kiekio apribojimas iki lygio, kuriam taikoma pieno ir
pieno produkty rinkos parama [27]

en — reference quantity fr — quantités de référence
10.24. Pieno ukis — ikis, kuriame laikoma viena ar daugiau melziamy karviy,

aviy, ozky, arba gamybos padalinys, esantis Salies narés teritorijoje ir valdomas
vieno gamintojo [23]

en — holding fr — exploitation
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10.25. Pieno produkty ekvivalentas — Zalio pieno kiekis, reikalingas 1 kg tam
tikry pieno produkty pagaminti. [ pieno ekvivalenta yra perskaiCiuojamas
tiesiogiai vartotojui parduotas pieno produkty kiekis, siekiant nustatyti, ar
realizuoto | rinka pieno ekvivalento kiekis nevirSijo individualios gamintojo
kvotos [29]

en — equivalent in milk products fr — equivalent en produits laitiers
10.26. Pieno surinkimo punktas — vieta, kurioje zalias pienas surenkamas ir gali
biti atSaldomas bei filtruojamas [23]

en — collection centre fr — centre de collecte

10.27. Pristatytas kiekis — pieno ar pieno produkty kiekis, kurj gamintojas pagal
sutart] pateikia pieno perdirbimo imonei [39]

en — deliveries fr — livraison

10.28. Privatus saugojimas — maisto produkty laikymas imongs teritorijoje, kai
uz saugojimo laikg skiriama valstybinés arba jos jgaliotos institucijos nustatyto
dydZzio parama, o produktai liecka ymonés nuosavybéje. Gali biti taikomas
sviestui, nugriebto pieno milteliams bei nustatyty tipy siiriams [36]

en — private storage fr — stockage prive
10.29. Reprezentaciné kaina — kaina, su kuria lyginama produkty CIF (kaina,
draudimas, frachtas) importo kaina, taikant papildomus muitus. Reprezentacing

kaing nustato Europos Bendrijos Komisija, atsizvelgdama i treciyju Saliy,
Europos Sajungos pasienio zony ir importuojamy produkty kainas [41]

en — representative price fr — prix representatif
10.30. Sandéliuojamy produkty partija — privaciai saugomy tos pacios sudéties

bei kokybés produkty kiekis, sveriantis ne maziau kaip 1 tona, pagamintas
vienoje gamykloje ir patalpintas | viena sand¢li ta pacia diena [39]

en — storage lot fr — stockage lot

10.31. Sandéliavimo pagal sutartj pradzia — kita po produkty patalpinimo 1
sandelj privaciai saugoti diena [39]

en — day of commencement of contractual storage
fr — jour de commencement du stockage contracte
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10.32. Sandéliavimo pagal sutartj pabaiga — diena pries ta diena, kai 1§ sandélio
buvo iSvezti privaciai saugoti produktai. Tai paskutiné saugojimo laikotarpio, uz
kuri mokama parama, diena [39]

en — last day of contractual storage
fr — jour dernier du stockage contracte

10.33. Supirkéjas — imon¢ arba ju grupé, superkanti i§ gamintojy pieng ar pieno
produktus apdoroti, perdirbti, parduoti pieno perdirbimo imonéms [23]

en — purchaser fr — acheteur

10.34. Tarifiné kvota — nuolaida treCiosioms Salims, pagal kuria nurodytas
produkty kiekis gali buti importuojamas | Europos Sajunga pagal sumazintus
importo muitus arba visai be jy [34]

en — tariff quota fr — contingents tarifaires

10.35. Tiesiogiai parduotas Kkiekis — pienas ir/arba pieno produktai
(perskaiciuoti 1 piena) parduoti 1§ Uikio tiesiogiai vartotojams [34]

en — direct sales fr — les ventes directes

10.36. Tiesioginé iSmoka uZ pieng — parama, numatyta taikyti ES nuo
2005 mety, siekiant palaikyti pieno gamintojo pajamas, kurios sumazéty dél
intervenciniy kainy mazinimo, igyvendinant sektoriaus reforma. [36]

en — dairy premium fr — une prime aux produits laitiers

10.37. Tiesioginis vartojimas — vartotoju perkami produktai galutiniam
vartojimui, iskaitant maisto ruoSima vieSbuciuose, restoranuose, ligoninése,
mokyklose, kalé¢jimuose ir kitose vieSojo maitinimo istaigose. Europos Sajunga

taiko specialia parama sviestui, parduotam 1§ intervenciniy sandeliy tiesiogiai
vartoti [32]

en — direct consumption fr — consommation directe

10.38. Tiksliné pieno kaina —zalio 3,7 proc. riebumo pieno, parduoto pieno
perdirbimo imonéms, kaina, kuri, esant palankiai situacijai rinkoje, per metus
turéty buti mokama gamintojui [36]

en — target prices fr — prix indicatif

53




10.39. Valstybinis veterinarijos gydytojas — Salies igaliotos institucijos
paskirtas veterinarijos gydytojas [21]

en — official veterinarian fr — vétérinaire officiel

10.40. Veterinariné patikra — veterinariniy tarnyby fizin¢ patikra ir/ar
administraciniai formalumai (taikomi nustatytiems produktams), kuriais sickiama
tiesiogial ar netiesiogiai apsaugoti Zmoniy ar gyvuliy sveikatg [21]

en — veterinary check fr — controle vétérinaire
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LIETUVIgKU TERMINU RODYKLE

A C
acidofilinas 4.9
acidofiliné grietiné 3.4 chemikaly prieskonis 7.8.4,8.7.36
acidofilinis mieliy pienas 4.6 cederizavimas 7.7.5
acidofilinis pienas 433
acidofilinis pieno produktas 4.4 D
aflatoksinas L1 deformuotas siiris 7.8.5
aitrus, apkartes 8.7.27 démeétas 875
aklas stris 7.8.1 démetumas 786
aktyvusis riig§tingumas 1.2 dezodoravimas 1.11
albumininé varské 5.10 diafiltravimas 1.12
aliejaus, zuvies prieskonis 8.7.28 dréegmes kiekis, drégnis 1.13
amoniako skonis arba kvapas 7.8.2
atgamintas pieno produktas 1.3 E
atgamintas sviestas 8.5

- ED 1.14

atSaldymas 1.5 §
atvirksStinis osmosas, AO 1.4 ?;ijé);ztgaliompensacua 10.2

auksinis stafilokokas eksporto licencija (sertifikatas),

(staphylococcus aureus) 1.6 kurioje 1§ anksto nustatyta

kompensacijos norma 10.3
B elektrodializé 1.14

baktericidinis tarpsnis 1.7. energiné verte 1.15

bakterinis preparatas 7.6.3

baktofugavimas 1.8 F

baltyminga grietiné 3.3 falsifikuotas pienas 2.20

baltymingas pienas 2.17 fermentinés i$riigos 52

baltymy kiekis 1.9 fermentinis stris 7.1

be skonio 8.7.18 fosfataze 1.16

bendras mikroorganizmy fosfatazés aktyvumas 1.17

skaicius 1.10

bendrasis paramos dydis 10.1 G

blyskumas 7.8.3

bombaZas 6.10.2 gamintojas 10.4

bulgariskas riigpienis 43.4 geriamasis pienas 2.9
grieting 3.2

grietinele 3.1,3.5.1




grietinelés sviestas
grietinés sviestas
griidétas

H

hermetiska pakuote
homogenizacija

importo metai
inhibitorinés medziagos
intervencing kaina

intervencinis sandéliavimas
(vieSasis sandéliavimas)
intervencinis supirkimas
intervenciniy produkty
1Svezimo data

intervenciniy produkty
priémimo data

iskaitytas kiekis

1§ dalies dehidratuotas pienas
1§ dalies nugriebto pieno
milteliai

1§ pieno pagaminti tradiciniai
produktai

1Srugos

1Sriigy baltymai

1Srigy baltymuy koncentratas
iSrugy baltymy pasta

1Srugy filtratas

18rigy gerimas

1Srigy milteliai

iSrugy siris

iSruigy sviestas

i$siskyre skysti riebalai
18siskyrusi drégme
iSskaitytas kiekis
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8.1.8
8.1.9
8.7.9

1.18
1.19

10.10
1.21
10.5

10.6
10.7

10.8

10.9
10.12
6.2

6.3.3

1.20
5.1
5.7
5.8
5.11
59
5.6
5.12
5.13
8.1.7
8.7.6
8.7.1
10.11

J
jodo skaicius
jogurtas
jogurtas su priedais
jusliné analizé

K

kartus

kartus prieskonis
kartus skonis

karve¢ Zindene

karviy kumysas
kefyras

kietas

kietas siiris

kietumas

koliforminés bakterijos
konsistencija
korétumas

kiidikiams skirtas pienas
kumysas

kvapas

L

labai kietas siiris

labai riebaus pieno milteliai
labai riebus siiris

lajaus prieskonis

lajaus prieskonis

lajaus skonis

laktoze

lydytas siiris

lydytas sviestas

lydyty siiriy preparatas
liesas 1Sriigy stris

liesas stris

lietuviskas ,,ValstieCiy sviestas*
lipnumas

1.22
4.10
4.11
1.23

8.7.32
6.10.1
7.8.7
10.13
4.8
4.3.2
8.7.16
7.4.2
7.8.8
1.25
1.24
7.8.9
2.18
4.7
1.26

7.4.1
6.3.4
7.2.1
6.10.3
7.8.10
8.7.29
1.27
7.5.1
8.2
7.5.2
5.13.2
7.2.5
8.1.2
7.8.11



M nenugriebto pieno milteliai 6.3.1

maistiné (mitybing) verté 1.29 nen.ugrlfj*bt‘o plencv)'p roduktas 1.30
. o neriebalinés medziagos
maisto priedai 1.28 drégmes kiekis 73
maiSytas picnas 24 neriisinis pienas 2.5
8.7.5 P '
margas oo e nesaldintas sutirStintas i§ dalies
margas, panasus 1 marmurg 8.7.4 nugriebtas pienas 6.2.3

mazesnio riebumo riebaly miSinys
arba %4 riebumo riebaly miSinys 9.1.2

nesaldintas sutirStintas

labai riebus pienas 6.2.4
mazesnio riecbumo sviestas

arba ¥ riebumo sviestas 8.1.3.

nesaldintas sutirStintas

nugriebtas pienas 6.2.2
mazo riebumo riebaly miSinys

i i . nesaldintas sutirStintas pienas 6.2.1
arba '% riebumo riebaly miSinys 9.1.3

50 rich o 794 neskaidrintos i8rtigos 5.4

arba U riebumo sviestas netolygus iSakijimas 7.8.14
: nevienodas (dviejy spalvy .

(pieno pasta) 8.1.4 ienodas (dvieju spalvy) 8.7.2
melziamy karviy banda 10.14 nokinamas siiris 7.1.1,7.5.1
mésiniy galviju veislés karve 10.15 nokinimo preparatai 1.6.7
metalo prieskonis 6.10.4 ngrmalizuotas nenugriebtas
mieliy prieskonis 8.7.24 piehas ‘ _ 210.1
miltingumas 6.10.5.7.8.12 normalizuotas pienas 2.8
minimalios importo kainos 10.16 nugr?ebtas Plenas o 2.12
minkstas 8717 nugriebto pieno milteliai 6.3.2
minkStas stiris 7.4.5 (0
mink§tumas 7.8.13 oksidacijos prieskonis,

N metalo prieskonis 8.7.30
nacionaliné kokybés klasé 10.17 p
naci0§alir11(é rezerviné pieno L0.18 padraskytas i3akijimas 7.8.15
gamybos kvota . .

_ . padusgs skonis 6.10.6
natlliralus p_1€'nas 3';01'2 padusgs skonis arba kvapas 7.8.16
neakytas suris 8.7.19 paduses, puvésiy prieskonis 8.7.34
negrynas 7. NP

- ) panasus | tesla 8.7.14
nmstgpum druska 8.7.12 papildomas mokestis 10.19
gsine(;iellzirf?ﬁz arba 714.752 papildomi importo muitai 10.20
nenormalizuotas R paraiskos registracijos diena 10.21
nenugriebtas pienas 2.10.2 paramos suvartojimui
nenugriebtas pienas 510 vidaus rinkoje priemonés 10.22

57




pasterizavimas 1.32 pieno produkty ekvivalentas 10.25

pasterizuota grietin¢le 3.6 pieno riebalai 8.3
pasterizuotas pienas 2.13 pieno separavimas 1.44
pasukos 8.4 pieno surinkimo punktas 10.26
paSalinis prieskonis 8.7.20 pieno traukinimas 7.7.2
pasalinis vanduo 2.21 pieno valymas 1.45
pasary prieskonis 6.10.7, 8.7.31 plakimui tinkanti
paSary prieskonis arba kvapas ~ 7.8.17 ir plakta grietinélé 3.5.3
padutusi Zieve 7.8.18 plakimui tinkanti
patamséjimas 6.10.8 ir plakta riebi grietinélé 3.54
pelésinis siiris 7.1.2 pramoninis pienas 2.6
pelésiy prieskonis 3726 pramoninis sterilumas 1.46
perdazytas 877 pristatytas kiekis 10.27
peroksidazé 133 privatus saugojimas 10.28
peroksidazes reakcija pururina.s . 7.8.19
(aktyvumo tyrimas) 1.34 puskietis siiris 7.4.3
peroksidy skai¢ius 1.35 puslétas pavirSius 7.8.20
perpasterizuotos grietin¢lés, pusminkstis stris 7.4.4
svilésiy prieskonis 8.7.25 pusriebe grietinéle 3.5.2
persiidytas sviestas 8.7.33 pusriebis pienas 2.11
piena traukinantis fermentas 7.6.4 R
p%enarl:lgétt.és b_ak.terijos 1.43 raugas 49
p%enarugstls rugimas 1.36 raugimas 1.47
p%enas . . 2.1 rauginimas 1.48
pif)ré?lslétiklziqs Il))l;ino 510 raugintas pienas (riigpienis) 4.3.1
p. o kg " Y 1'37 raugintas pieno produktas 4.1
ieninin . . : .
p.e .. ys; Kt 138 raugintas Sutintas pienas 4.3.5
ieninis pr .
p.em > Procistas rauginti pieno gérimai 4.3
pieno baltymy koncentratas )
(retentatas) 139 regeneruotas pieno produktas 1.49
pieno brandinimas 771 reprezentacing kaina 10.29
pieno filtratas (permeatas) 1.40 riebaly miSinys 2.1.1
. -y riebi grietinelé 3.55
pieno gamybos ukis 10.24 _
pieno konservai 6.1 r%ebum.as _ 1.50
pieno kvota 10.23 riebus iSriigy siiris 5.13.1
pieno miginys 27 riebus stiris 7.2.2
. o rugstiné sutrauka 4.17
pieno normalizavimas 1.41 R
pieno produktas 1.42 rugstines 1Srugos 3.3
rugstus 8.7.23
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sacharozés kristaly iSkritimas 6.10.9

saldintas acidofilinis pienas 4.5
saldintas sutirStintas i$ dalies
nugriebtas pienas 6.2.7
saldintas sutirStintas

nugriebtas pienas 6.2.6
saldintas sutirStintas pienas 6.2.5
salyklo prieskonis 8.7.35
sandéliavimo pagal sutarti

pradzia 10.31
sandé¢liavimo pagal sutarti

pabaiga 10.32

sandélivojamy produkty partija  10.30
sausasis i§ dalies nugriebtas

pienas 6.3.3
sausasis labai riebus pienas 6.3.4
sausasis ledy miSinys 6.6
sausasis nenugriebtas

greitai tirpstantis pienas 6.5
sausasis nenugriebtas pienas 6.3.1
sausasis nugriebtas pienas 6.3.2
sausasis pienas 6.3
sausieji rauginti pieno produktai 6.5
sausoji grietin¢lé 6.4
sausoji medZiaga 1.51
sausosios iSrugos 5.12
sausosios pasukos 6.7
sensteléjusio sviesto skonis 8.7.21

silpnos struktiiros, nepakankamai
apdorotas (su skylémis ir plySiais)8.7.8

sinereze 4.18
skaidrintos iSriigos 5.5
skonis ir kvapas 1.52
sluoksniuotas, dryzuotas 8.7.3
smulkus i$akijimas 7.8.21
somatinés lastelés 1.53
stabilizatoriai 1.54

sterilizavimas
sterilizavimas taroje
sterilizavimas UAT
sterilizavimas ultraaukstoje
temperatiiroje
sterilizavimo efektas
sterilizuota grietinélé
sterilizuotas pienas

su paSalinémis priemaiSomis
sudétinis pieno produktas
stidymas druska

sidymas stirymu
sueizejusi zieve

sumaz¢jes tirpumas
supelijes

supirkéjas

stiryminis stris

strio formavimas

stirio grudeliy apdorojimas
stirio lydymas

sirio nokinimas

strio prieskonis

stirio raugas

stirio slégimas

strio susislégimas

striui tinkamas pienas
sutirStéjimas

sutirStinta saldinta grietinélé
sutirstintas pienas
sutirStintos saldintos pasukos
sutrauka

sutraukos pjaustymas
sviestas

sviesto gaminys

sviesto milteliai

Sarmo prieskonis

1.55
1.57
1.58

1.58
1.56
3.7
2.15
8.7.10
1.59
7.7.9
7.7.10
7.8.22
6.10.10
8.7.11
10.33
7.1.3
7.7.6
7.7.4
7.7.12
7.7.11
8.7.22
7.6.2
7.7.8
7.7.7
7.6.1
6.10.11
6.8
6.2
6.9
4.16
7.7.3
8.1.1
8.1.6
8.6

7.8.23
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Siluminis apdorojimas
Sliuzo fermentas

Sliuzo fermento pakaitalas
Sutinimas

T

tarifiné kvota

tasumas

tasus, lipnus

tepamasis lydytas siiris
tepamieji pieno riebalai
terminis apdorojimas
termiSkai apdorotas jogurtas
termiskai apdorotas jogurtas
su priedais

termizavimas

termizuotas pienas
tiesiogiai parduotas kiekis
tiesioginé iSmoka uz piena
tiesioginis vartojimas

tik kg pamelztas pienas
tiksling kaina

tinkliskas iSakijimas
tirpumo indeksas
titruojamasis riigStingumas
tradiciniai gaminiai
trapus, purus

trupumas

tuStuminis iSakijimas
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1.61
7.6.5
7.6.6
1.60

10.34
7.8.24
8.7.15
7.5.1
8.1
1.61
4.12

4.13
1.62
2.14
10.35
10.36
10.37
2.2
10.38
7.8.25
1.31
1.63
1.64
8.7.13
7.8.26
7.8.27

U

\%

X

y/

UF 1.65
ultraauksta temperatiira (UAT)
apdorota grietinélé 3.8
ultraauksta temperattra (UAT)
apdorotas pienas 2.16
ultrafiltravimas 1.65
uzSalimo taskas 1.66
valstybinis veterinarijos

gydytojas 10.39
varske 4.14
varskes siiris 4.15
varSkétumas 6.10.12
veterinariné patikra 10.40
vidutinio riebumo siiris 7.2.3
visiSkai dehidratuotas pienas 6.3
vitaminingas pienas 2.19
X proc. riebumo tepami pieno

riebalai (pieno pasta) 8.1.5
X proc. riebumo tepis

riebaly miSiniai 29.1.4
zalias karviy pienas 223
Zuvies prieskonis 2.6.10.13



ANGLISKU TERMINU RODYKLE

butter powder 8.6
A butter preparation 8.1.6

acid 8723 buttermilk 8.4
acid coagulum 4.17 buttermilk powder 6.7
acid whey 53 butteroil; butter oil 8.3
acidified cream 3.4
acidified milk 4.1 C
acidity degree; degree of acidity 1.63 cheddaring 7.7.5
acidophilin 4.9 cheese 7.1
acidophilus milk 433 cheese curing 7.7.11
acidophilus milk product 4.4 cheese grain treatment
acidophilus-yeast milk 4.6 after/before/during scalding 7.7.4
additional import duties 10.20 cheese in brine 7.1.3
additional levy, supperlevy 10.19 cheese melting 1.7.12
adulterated milk 2.20 cheese milk 7.6.1
advanced fixing certificate 10.3 cheese pressing 7.7.8
aflatoxin 1.1 cheese processing 7.7.12
albuminous curd; albumin-rich cheese ripening 7.7.11
curd 5.10 cheese starter 7.6.2
alkaline flavour 7.8.23 cheese without eyes 7.8.1

cheesy, lactic cheese flavour 8.7.22

B chemical flavour 7.8.4

baby milk 218 chemical flavour 8.7.36
bactericidal phase 1.7 clarified whey 5.5
bactofugation 18 cleaning of milk 1.45
bitter flavour 787 clotting of milk 7.7.2
blended spread X % 9.1.4 coagulum 4.16
blind cheese 781 coarse, bitter 8.7.32
blister 7.8.20 coliforme 1.25
blowing (of milk tins) 6.10.2 collected (bulk) milk 2.4
body firmness 788 collection centre 10.26
brine salting 7710 commercial sterility 1.46
buying-in 10.7 composite milk product 1.59
bulgaricus milk 434 concentrated butter 8.3
butter 811 concentrated starter 7.6.3

condensed milk 6.2

61




consistency

cooked flavour
cooling

cottage cheese

cow of a beef breed
cracked rind

cream

cream milk powder
creamed whey cheese
crumbling texture
cultured butter
cultured cream
cultured cream butter
cultured milk
cultured milk product
cultured stewed milk
curd

curdyness

cured cheese

cured cheese

curing agent

cutting of curd

D

day of commencement
of contractual storage

dairy herd

dairy premium
dairy product
dairy spread X %
dairying
darkening
deformed cheese
deliveries
deodorization
diafiltration
direct consumption
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1.24
8.7.25
1.5
4.15
10.15
7.8.22
3.1,3.5.1
6.3.4
5.13.1
7.8.26
8.1.9
3.2
8.1.9
4.3.1
4.1
4.3.5
4.14
6.10.12
7.5.1
7.5.1
7.6.7
7.7.3

10.31
10.14
10.36
1.42
8.1.5
1.37
6.10.8
7.8.5
10.27
1.11
1.12
10.37

direct sales

DM

double cream

dry matter

dry salting

dried butter

dried buttermilk

dried cream

dried cultured milk products
dried high-fat milk

dried ice-cream mix

dried milk

dried partly skimmed milk
dried skim milk

dried whey

dried whole milk

drinking milk

DSM

E

F

equivalent in milk products

export licence with advanced
fixing of the refund

export refunds, export subsidies
ED

eyeless cheese

eyes which have caved in
elektrodialysis; ED

energy value

extra hard cheese

extraneous water

farmer cheese
fat blend

fat content
feed flavour

10.35
1.51
3.5.5
1.51
7.7.9
8.6
6.7
6.4
6.5
6.3.4
6.6
6.3
6.3.3
6.3.2
5.12
6.3.1
2.9
6.3.2

10.25

10.3
10.2
1.14
7.8.1
7.8.25
1.14
1.15
7.4.1
2.21

4.15
9.1.1
1.50

6.10.7,7.8.17, 8.7.31



fermentation

fermented milk product
fermented milks

firm / semi-hard cheese
fishy flavour

flat flavour

flavour of ammonia
flavoured yoghurt

food additive

foreign flavour

foreign matter

freezing point, FP

fresh cheese

fresh cheese

fresh cheese

freshly drawn milk
friability; friable texture
full fat cheese

full fat whey cheese

G

gas hole
granular

H

half cream

half-fat blend

half-fat butter

hard

hard cheese

heat treatment

heavy whipping and
whipped cream
hermetically sealed container
HF

hydrogen ion concentration
high fat cheese

1.48
4.1
4.3
7.4.3
6.10.13
8.7.18
7.8.2
4.11
1.28
8.7.20
8.7.10
1.66
4.15
7.1.4
7.5.2
2.2
7.8.19
7.2.2
5.13.1

7.8.27
8.7.9

3.5.2
9.13
8.1.4
8.7.16
7.4.2
1.61

3.54
1.18
1.4
1.2
7.2.1

high fat milk powder
hyperfiltration
holding
homogenization

import year

in-container sterilization
infant milk

inhibitor

inoculation

insolubility index
instant dried milk
instant whole milk powder
intervention price

1odine number

1odine value

yeasty

yogurt heat treated
after fermentation

yogurt with additives heat
treated after fermentation

yogurt; yoghurt; yogourt

K

kefir; kephir
koumiss
koumiss from cow milk

L

lactic acid bacteria

lactic acid fermentation

lactic cheese

lactose

last day of contractual storage
lithuanian butter "Valstieciy"
loose (free) moisture

6.3.4
1.4
10.24
1.19

10.10
1.57
2.18
1.21
1.47
1.31
6.5
6.5
10.5
1.22
1.22
8.7.24

4.12

4.13
4.10

432
4.7
4.8

1.43
1.36
7.5.2
1.27
10.32
8.1.2
8.7.1
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M non standardized whole milk 2.10.2

malty 8735 not uniform 8.7.2
marketing measures, nutrition value; nutritive value  1.29
disposal measures 10.22
mealy texture 7.8.12 0
medium fat cheese 7.2.3 odour 1.26
melted cheese 7.5.1 official veterinarian 10.39
metallic flavour 6.10.4 oil separation 8.7.6
MFFB 7.3 oily, fishy 8.7.28
milk 2.1 organoleptic examination 1.23
milk based product 1.38 over thickened 6.10.11
milk clotting enzyme 7.6.4 overcoloured 8.7.7
milk for the manufacture oversalted 8.7.33
of milk-based products 2.6 oxidized flavour,
milk mix 2.7 metallic flavour 8.7.30
milk off-grade 2.5
milk permeate 1.40 P
milk powder 6.3 paleness 783
m%lk product 1.42 partially skimmed cheese 7.2.4
milk retentate 1.39 partly dehydrated milk 6.2
milk separation 1.44 partly skimmed milk powder 6.3.3
mlii Zugag duct 1.27 partly skimmed milk powder 6.3.3
$i1th tr:fi?tic?rfgl (lzllfaiacteristics 1.20 pasteur?zatlon .32
moisture content 1.13 pasteur?zed cr.eam 36
moisture on fat free basis 7.3 pasteurized milk 213
mottled, marbled 8.7.4 pasty;‘ doughy, greasy 8.7.14
mould ripened cheese 7.1.2 perox%dase . 133
mouldy 2711 perox%dase activity test 1.34
mouldy flavour 8.7.26 peroxide value 135
moulding of cheese 7.7.6 pH 1.2
musty flavour 6.10.6,7.8.16 5 EZEEEZ:ZZZ activity Hg
musty-flat, putrid 8.7.34 pin hole 7891
N plate colony count; plate count 1.10
national quality class 10.17 powdered cream 6.4
national reserve 10.18 powdered curdled milk 6.5

non fat dried milk 6.3.2 powdered milk 6.3
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precipitation of the crystals ripening of milk 7.7.1
of saccharose 6.10.9 rubbery texture 7804
preserved milk products 6.1
private storage 10.28 S
processed cheese 7.5.1 sandiness 6105
processed cheese preparation 7.5.2 semi-skimmed milk 2.1
producer 104 semi-soft cheese 7.4.4
protein content 1.9 sensory evaluation 1.23
protein enriched cultured cream 3.3 sensory evaluation 1.23
protein enriched milk 2.17 serum b1‘1tter 8.1.7
public storage 10.6 short, b‘rlttle, crumbly 8.7.13
purchaser 10.33 Syneresis 4.18
skim cheese 725
Q skimmed milk powder;
skimmilk powder 6.3.2
quantities entering 10.12 skimmed milk; skimmilk:
quantities leaving 10.11 skim milk 2.12
skimmed whey cheese 5.13.2
R SMP 632
ragged holes 7.8.15 soft 8.7.17
rancid 8.7.27 soft body 7.8.13
rancid flavour 6.10.1 soft cheese 7.4.5
raw milk 213 solubility index 1.31
recombined milk product 1.3 somatic cells 1.53
reconstituted milk 1.49 sour cream butter 8.1.9
reduced solubility 6.10.10 | speckled 8.7.5
reference quantity 10.23 speckled chees 7.8.6
rendered butter 8.2 spongy texture 7.8.9
renet whey 59 spontaneous pressing of cheese 7.7.7
rennet substitute 76.6 spreadable milk fats 8.1
rennin 765 stabilizer 1.54
renovated butter 8.5 stale 8.7.21
representative price 10.29 standard plate count 1.10
reverse osmosis, RO 1.4 standardization of milk 1.41
rind rot 7818 standardized milk 2.8
ripened cheese 71.1 standardized whole milk 2.10.1
staphylococcus aureus 1.6
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starter, starter culture
sterilization

sterilization in ultrahigh
temperature treatment

sterilized cream

sterilizing effect

sterillized milk

stewing

sticky

stickiness

storage lot

streaky butter

sucler cow

sweet cream butter
sweetened acidophilus milk
sweetened condensed butter

sweetened condensed cream

sweetened condensed milk

sweetened condensed partly
skimmed milk

sweetened condensed
skimmed milk

T

taking over into intervention

taking over of products sold
from intervention

tallowy
tallowy flavour
target prices
tariff quota
taste

4.2
1.55

1.58
3.7
1.56
2.15
1.60
8.7.15
7.8.11
10.30
8.7.3
10.13
8.1.8
4.5
6.9
6.8
6.2.5

milk

6.2.7

6.2.6

10.9

10.8
8.7.29
6.10.3,7.8.10
10.38
10.34
1.52

the day an application for a licence

or certificate is lodged
thermization
thermized milk
three-quarter-fat blend
three-quarter-fat butter
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10.21
1.62
2.14
9.12
8.1.3

total aggregate measurement

of support [Total AMS] 10.1
total count (microbial) 1.10
traditional products 1.64
trigger prices 10.16
two coloured 8.7.2
U
UHT milk 2.16
ultra heat treated cream (UHT) 3.8
ultra pasterized cream 3.8
ultrafiltration; UF 1.65
unclarified whey 54
unclean 8.7.19
uncured cheese 7.5.2
undissolved salt 8.7.12
uneven oponness;
uneven holeyness 7.8.14
unripened cheese 7.1.4,7.5.2
unripened cheese 7.5.2
unsweetened condensed
high-fat milk 6.2.4
unsweetened condensed milk 6.2.1
unsweetened condensed partly
skimmed milk 6.2.3
unsweetened condensed
skimmed milk 6.2.2
uperized milk 2.16
A\
vacuum deacration 1.11
veterinary check 10.40
vitamin-enriched milk;
vitamin-fortified milk 2.19
vitaminized milk 2.19
\%Y%
weak (open texture) 8.7.8



whey 5.1 whey protein paste 5.11
whey butter 8.1.7 whipping and whipped cream  3.5.3
whey cheese 5.13 whole milk 2.10
whey drink 5.6 whole milk powder; WMP 6.3.1
whey permeate 5.9 whole milk product 1.30
whey powder 5.12 without flavour 8.7.18
whey protein 5.7 WP 5.7
whey protein concentrate 5.8

PRANCUZISKU TERMINU RODYKLE

beurre fondu 8.3
A beurre recombiné 8.5
acheteur 10.33 beurre stri¢ 8.7.3
acidophiline 4.9 beurre trop salé 8.7.33
additif alimentaire 1.28 blister 7.8.20
adhérence 7811 boisson a base de sérum 5.6
affinage du fromage 7.7.11 bombage 6.10.2
aflatoxine 11 boursoufflure 7.8.20
agent de maturation 7.6.7 bringé 8.7.4
albumineux caillé 5.10
annee d’importation 10.10 ¢
caillage du lait 7.7.2
B caillé 4.14
babeurre 8.4 caill¢ acide 4.17
babeurre concentré sucrée 6.9 caoutchouteux texture 7.8.24
babeurre en poudre 6.7 cellules somatiques 1.53
bactéricide phase 17, centre de collecte 10.26
bactofugation 18. certificat d’exporta.tion
bétail bringé; bétail tacheté 8.7.5 Zcir’l;ggll;t:::ilealgizgi)t?ﬂion
beurre 8.1.1 pour I’exportation 10.3
beurre de creme acide; certificats d’exportation
beurre de creme maturee 8.1.9 et de préfixation 103
beurre de créme douce 8.1.8 charges d’importation additionnel10.20
beurre de sérum 8.1.7 cheddarisation 7.7.5
beurre en poudre 8.6 cheptel laitier 10.14
beurre fondu 8.2 chymosine 76.5
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classe nationale de qualité
coagulum

coliforme

collante
commercialisation

concentrate de proteines
de sérum

10.17
4.16
1.25
8.7.15
10.22

5.8

concentration en ion hydrogéne 1.2

consitance
consommation directe
contingents tarifaires

contributions supplementaires

controle vétérinaire
creme

créme acidifiée

créme acidifiée

créme concentré sucrée
créme en poudre

1.24
10.37
10.34
10.19
10.40
3.1,3.5.1
34
3.2
6.8
6.4

creme ¢épaisse (creme plastique) 3.5.4

créeme eurichi en protéine
acidifiée

creme fouettée

créme pasteurisé

créme sterilisé

creme UHT

crolite gercée

D

3.3
3.53
3.6
3.7
3.8
7.8.22

date de transmission intervention 10.9

date de transmission denrees

agricoles de agence intervention 10.8

décaillage
degré en acidité
demi cremé

7.7.3
1.63
3.5.2

demi matiére grasse composée  9.1.3

demi-beurre
désodorisation; dégazage
diafiltration
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8.1.4
1.11
1.12

double créme
dure créeme

E

eau ajoutée

eau libre dans le beurre
ED

effect stérilisateur
elektrodialyse
ensemencement

enzyme coagulante pour le lait

¢paississement

equivalent en produits laitiers

examen organoleptique
exploitation

fermentation
fermentation lactique
ferments lactiques
fermeté de la pate
flochage; bombage
friable texture

friable; grumeleux; cassant
fromage

fromage a pate demi-dure
fromage a pate dure
fromage a pate ferme
fromage a pate molle
fromage a raper

fromage affiné au moyen
de moisissures

3.5.5
8.7.16

2.21
8.7.1
1.14
1.56
1.14
1.47
7.6.4
6.10.11
10.25
1.23
10.24

1.48
1.36
1.43
7.8.8
6.10.2
7.8.26
8.7.13
7.1
7.4.3
7.4.2
7.4.4
7.4.5
7.4.1

7.1.2

fromage affiné dans la saumure 7.1.3

fromage affiné
fromage allégé
fromage aveugle
fromage blanc

7.1.1,7.5.1

7.2.4
7.8.1

7.1.4,7.5.2



fromage de caill¢ acide

(lactique); fromage blanc 4.15
fromage de sérum 5.13
fromage de sérum de crémé 5.13.1
fromage de sérum écrémé 5.13.2
fromage déformerée 7.8.5
fromage extra gras 7.2.1
fromage fondu 7.5.1
fromage gras 7.2.2
fromage maigre 7.2.5
fromage mi-gras 7.2.3
fromage sans ouvertures 7.8.1
fromage tacheté 7.8.6
fusion du fromage 7.7.12
G

gout 1.52
gout de fourrage 6.10.7
golt de malt; saveur maltée 8.7.35
golt amer 7.8.7, 8.7.32
golt ammoniaque 7.8.2
gotut chimique 7.8.4,8.7.36
gott de cuit; gotit de briilon 8.7.25
gout de fourrage 8.7.31
gout de fromage 8.7.22
gout de gras 8.7.28
gott de levure 8.7.24
golt de moisi 6.10.6, 8.7.26
gott de poisson 6.10.13
gout de suif 6.10.3, 7.8.10
gott et odor de fourrage 7.8.17
gout et odor de renfermé 7.8.16
golt étranger 8.7.20
golt evente 8.7.21
gout fade 8.7.18
golt metailique 6.10.4
gotlt oxyd¢, golit métallique 8.7.30
golt rance 6.10.1, 8.7.27

gott saponifi€; gotlitde savon
golt; saveur

grain du fromage brassage
apress/avant/pendant le feu

granule

H

hyperfiltration
homogénéisation
humidité du produit dégraisse

Y

yaourt
yaourt aromatisé

yaourt avec les suplements,
traité thermiquement
apres fermentation

yaourt traité thermiquement
apres fermentation

yeux aplatis

yeux déchiquetés

impur

in-container stérilisateur

indicateurs de la falcification
du lait

indice de peroxyde
indice d'iode
inegal ouverture
inhibiteur
inoculation

jour de commencement
du stockage contracte

jour de dépot de la demande
de certificat

jour dernier du stockage
contracte

7.8.23
1.52

7.7.4
8.7.9

1.4
1.19
7.3

4.10
4.11

4.13

4.12
7.8.25
7.8.15
8.7.19
1.57

2.21
1.35
1.22
7.8.14
2.1.21
1.47

10.31

10.21

10.32
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K lait fermenté a l'acidophilus

et lemre 4.6
kéfir 432 . .
) lait fermenté par
koum?s ' 4.7 Lactobacilus bulgaricus 434
koumis de lait de vache 4.8 lait fraichement trait 2.2
L lait frauducleux
mouillage du lait 2.24

I’indice d’insolubilité, ) . ,
lait grasse concentré non sucr¢  6.2.4

I’indice d’solubolité 1.31 _ i

. : lait pasteurisé 2.13
la value énergique 1.15 ] _
lactosérum sec: lait recombiné 1.3
poudre de lactosérum 5.12 lait reconstitué 1.49
lait 21 lait sans sorte 2.5
lait 4 boire 2.9 lait semi - écrémé

concentré non sucré 6.2.3

lait a infantile 2.18 k C
lait collectif; lait de mellange 2.4 lait semi - écréme

) o concentré surcé 6.2.7
lait concentré stérilizé; ) . ,
lait semi déshydraté,

lait concentré non sucré 6.2.1 lait concentré 6.2
};: Egggg?ltsrée Suree; 6.2.5 lait standardisé 2.8
lait cru 23 lait stérilise 2.15
lait cuisson lente acidifiée 4.3.5 lait therr.nisé 2.14
lait de conserve 6.1 la%t uPéHSé 2.16
lait de fromagerie 7.6.1 laiterie 1.37
lait demi-écrémé 211 laitier ferment¢ a I'acidophilus  4.3.3
lait destiné a la fabrication laits acidifics 4.3
de produits a base de lait 2.6 laits fermentés 4.3
lait écrémé 212 le prix majore 10.16
lait écrémé concentré non sucré 6.2.2 les achats 10.7
lait écrémé concentré surcé 6.2.6 les produits laitiers avec

lait écrémé en poudre 6.3.2 la particularite traditionnelle 1.20
lait en poudre; lait sec: les ventes directes 10.35
poudre de lait 6.3 levain 4.2
lait enrichi en protéine 2.17 levain a fromage 7.6.2
lait enrichi en vitamine(s); levain concentré 7.6.3
lait vitaminé 2.19 livraison 10.27
lait entier 2.10 M

lait entier non standardisé 2.10.2

lait entier standardisé 2.10.1 mabré 8.7.2
lait fermenté 43.1 matiére étrangere 8.7.10
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matiére grasse composée

matiére grasse laitiere
a tartiner X %

matiere grasse liquide
matiére séche; MS

matieres grasses laitiéres
tartinables

mélage de matiéres grasses
a tartiner %

meuble texture

mille trous

mix de créme glacée en poudre
mix laitier

moisi

mou

mouillage du lait

moulage du fromage
marissement du lait

N

nettoyage du lait
normalisation du lait
numération en boite de Pétri
numération totale

(0]

obscurcissement
odeur
osmose inverse

P

paleur

pasteurisation

pate de protéines de sérum
pate lache; texture ouverte
pate molle

perméat de lait

perméat de sérum
peroxydase

9.1.1

8.1.5
8.7.6
1.51

8.1

9.14
7.8.19
7.8.21
6.6
2.7
8.7.11
8.7.17
2.20
7.7.6
7.7.1

1.45
1.41
1.10
1.10

6.10.8
1.26
1.4

7.8.3
1.32
5.11
8.7.8
7.8.13
1.40
5.9
1.33

pH
phosphatase
point de congélation

poudre de lait écrémé;
poudre de lait maigre

poudre de lait entier
poudre de lait instantanée
poudre de lait partiellement
écrémé

poudre de lait semiécrémé
poudre grasse

poudre maigre

pourriture de la crofite

préparations a base de fromage
fondu

pressurage du fromage
prise du lait

prix d’intervention

prix indicatif

prix representatif
producteur

produit & base de lait
produit de beurre
produit de lait

produit de lait entier
produit laitier composite
produit laitier fermenté
produit laitier fermenté
a lacidophiline

produits du lait fermenté
en poudre

protéine sérique; protéine
de sérum

PS

Q

quantite entrée
quantite sortee
quantités de référence

1.2
1.16
1.66

6.3.2
6.3.1
6.5

6.3.3
6.3.3
6.3.4
6.3.2

7.8.18

7.5.1
7.7.8
7.7.2
10.5
10.38
10.29
10.4
1.38
8.1.6
1.42
1.30
1.59
4.1

4.4

6.5

5.7

5.7

10.12
10.11
10.23
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R sucre de lait 1.27

recherche de la phosphatase 117 sucré¢ lait fermenté a lacidophilus 4.5

récipient hermétiquement clos  1.18 suiffeux 8.7.29
refroidissement 1.5 T
repeint 8.7.7
réserve nationale 10.18 tachete; bringé 8.7.4
restitutions aux exportation, teneur en eau; teneur en humidité 1.13
subvention de 1’exportation 10.2 teneur en germes 1.10
rétentat de lait 1.39 teneur en matiére grasse 1.50
teneur en protéines 1.9
S test de recherche
salage & sec 779 de la perogydase 1.34
texture farineuse 7.8.12
saumurage 7.7.10
. texture floconneuse. 6.10.12
saveur putride 8.7.34
sel non dissous 8.7.12 texture 01Alverte ) 2'7'5134
separation du lait 1.44 texture pateuse; graisseure .
, . texture sableuse 6.10.5
séroprotéine 5.7 i
sérum acide 53 texture spongieuse 7.8.9
, . thermisation 1.62
sérum clarifiee 5.5
sérum non clarifiee 54 total aggregate mesurage
) ) p 59 de support 10.1
sérum presure (doux) ' traditionnel produits 1.64
sérum; lactosérum 5.1 . .
418 traitement termique 1.61
synere'se, o ' trois quarts beurre 8.1.3
solublité réduite 6.10.10

, , trois quarts matiére grasse
sortie des cristals de saccharose 6.10.9

composée 9.1.2
spontane pressurage du fromage 7.7.7 trou dans fromage 7897
stabilisant; stabilisateur 1.54
staphylococcus aureus 1.6 U
stérilisation 1.55 )

ultrafiltration; UF 1.65

stérilisation a la traitement ) ) .
une prime aux produits laitiers  10.36

a ultrahaute température 1.58

stérilisation en boite 1.57

stérilité industriel 1.46 v

stockage lot 10.30 vache allaitante 10.13
stockage prive 10.28 vache de la race a viande 10.15
stockage public 10.6 valeur nutritive 1.29
succédané de présure 7.6.6 vétérinaire officiel 10.39
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10. Lietuvos standartas LST 1318:1993 ,Pienininkysté. Nenugriebto pieno
produktai. Terminai ir apibréZimai®

11. Lietuvos standartas LST 1317:1993 ,Pienininkysté. Sviestas.Terminai ir
apibrézimai®

12. Lietuvos standartas LST 1347:1994 ,,Siirininkysté. Terminai ir apibrézimai‘
13. Lietuvos standartas LST 1348:1994. , Pienininkysté. Pieno konservai.
Terminai ir apibrézimai

14. LST ISO 1740 ,,Pieno riebaly produktai ir sviestas. Riebaly rtgstingumo
nustatymas (pamatinis metodas)

15. LST EN ISO 3960 ,,Gyvuliniai ir augaliniai riebalai ir aliejus. Peroksidu
skai¢iaus nustatymas*

16. LST EN ISO 133661-1 ,,Somatiniy lasteliy skaiciavimas. 1-o0ji dalis.
Mikroskopinis metodas
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17. International Standard ISO 5492. Sensory analysis. Vocabulary

18. International Standard ISO 8156. Dried milk and dried milk products.
Determination of insolubility index

19. Council Directive 76/118/EEC of 18 December 1975 on the approximation
of the laws of the Member States relating to certain partly or wholly dehydrated
preserved milk for human consumption

20. Council Directive 89/107/EEC on the approximation of the laws of the
Member States concerning food additives authorized for use in foodstuffs
intended for human consumption

21. Council Directive 89/662/EEC of 11 December 1989 concerning veterinary
checks in intra-Community trade with a view to the completion of the internal
market

22. Council Directive 92/12/EEC of 25 February 1992 on the general
arrangements for products subject to excise duty and on the holding, movement
and monitoring of such products

23. Council Directive 92/46/EEC of June 1992 laying down the health rules for
the production and placing on the market of raw milk, heat treated milk and
milk-based products

24. European Parliament and Council Directive No 95/2/EC on food additives
other than colours and sweeteners

25. Council Regulation (EEC) No 1078/77 of 17 May 1977 introducing a
system of premiums for the non-marketing of milk and milk products and for
the conversion of dairy herds

26. Commission Regulation (EEC) No 2191/81 of 31 July 1981 on the granting
of aid for the purchase of butter by non-profit-making institutions and
organisations

27. Council Regulation (EEC) No 3950/92, of 28 December 1992, establishing
an additional levy in the milk and milk products sector

28. Commission Regulation (EEC) No 536/93 of 9 March 1993 laying down
detailed rules on the application of the additional levy on milk and milk
products

29. Commission Regulation (EEC) No 1756/93 of 30 June 1993 fixing the
operative events for the agricultural conversion rate applicable to milk and milk
products

30. Council Regulation (EC) No 2991/94 of 5 December 1994 laying down
standards for spreadable fats
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31. Commission Regulation (EC) No 1598/95 of 30 June 1995 laying down
detailed rules for the application of the arrangements for additional import
duties in the milk and milk products sector

32. Commission Regulation (EEC) No 3143/85 of 11 November 1985 on the
sale at reduced prices of intervention butter intended for direct consumption in
the form of concentrated butter

33. Council Regulation (EC) Nr. 2597/97 laying down additional rules on the
common organization of the market in milk and milk products for drinking milk

34. Commision Regulation (EC) Nr.2535/2001 of 14 December 2001 laying
down detailed rules for applying Council Regulation (EC) No. 1255/1999
as regards the import arrangements for milk and milk products and opening
tariff quotas

35. Council Reglation (EC) No. 1254/1999 on the common organisation of the
market in beef and veal

36. Council Regulation (EC) No 1255/1999 of 17 May 1999 on the common
organisation of the market in milk and milk products

37. 1256/1999 Council Regulation (EC) No 1256/1999 of 17 May 1999
amending Regulation (EEC) No 3950/92 establishing an additional levy in the
milk and milk products sector

38. 1498/1999 Commission Regulation (EC) No 1498/1999 of 8 July 1999
laying down rules for the implementation of Council Regulation (EEC)
No 804/68 as regards communications between the Member States and the
Commission in the milk and milk products sector

39. Commission Regulation (EC) Nr.2771/1999 of 16 December 1999 laying
down detailed rules for the application of Council Regulation (EC)
No. 1255/1999 as regard intervention on the market in butter and cream

40. Commission Regulation (EC) No 214/2001 of 12 January 2001 laying down
detailed rules for the application of Council Regulation (EC) No 1255/1999 as
regards intervention on the market in skimmed-milk powder.

41. 1291/2000 Commission Regulation (EC) No 1291/2000 of 9 June 2000
laying down common detailed rules for the application of the system of import
and export licences and advance fixing certificates for agricultural products

42. WTO Agreement on Agriculture

43. 91/180/EEC: Commission Decision of 14 February 1991 laying down
certain methods of analysis and testing of raw milk and heat-treated milk.
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44. 97/80/EC: Commission Decision of 18 December 1996 laying down
provisions for the implementation of Council Directive 96/16/EC
on statistical surveys of milk and milk products

45. Codex General Standard for the use of Dairy Terms. Codex Stan 206-1999
46. Codex Standard for milk powders and cream powder. Codex Stan 207-1999
47. Codex Group Standard for cheeses in brine. Codex Stan 208-1999

48. Codex General Standard for Cheese. Codex Stan A-6-1978, Rev.1-1999

49. Codex Standard for Whey Cheese. Codex Stan A-7-1978, Rev.1-1999

50. Codex General Standard for named variety process(ed) cheese and
spreadable process(ed) cheese. Codex Stan A-8(a)-1978.

51. Codex General Standard for process(ed) cheese and spreadable process(ed)
cheese. Codex Stan A-8(b)-1978.

52. Codex General Standard for process(ed) cheese preparations. Codex Stan
A-8(c)-1978.

53. Codex standard for cream for direct consumption. Codex Stan A-9-1976.

54. Codex Standard for yoghurt (yogurt) and sweetened yoghurt (sweetened
yogurt). Codex Stan A-11(a)-1975.

55. Codex Standard for flavoured yoghurt (yogurt) and products heat-treated
after fermentation. Codex Stan A-11(b)-1976.

56. Dairy Processing Handbook. Tetra Pak Processing Systems AB.
LP Grafiska AB. 1995. P. 428.

57. Dictionary of Dairy Terminology. International Dairy Federation. Elsevier
Scientific Publishing Company. Amsterdam/Oxford/New York. 1983.
P. 328.

58. Grazina.Kacerauskien¢ ,,Pieno ir jo produkty cheminés analizés metodai".
Lietuvos maisto institutas. Kaunas 1999

59. V. Skimundris. Pienininkyst¢. Vadovéelis aukStosioms mokykloms.
V.: Valstybin¢ mokslo ir enciklopedijy leidykla, 1993-246.

60. J. Dukstas, D. Kacerauskis, A. Liutkevicius, R.Ramanauskas. Pieno
perdirbimo technologija, - V.: MII II ,,Mokslo aidai". 1994.-392 p.

61. Lietuvos Respublikos kombinuotosios muity tarify ir uzsienio prekybos
statistikos nomenklattra (Zin., 1999, Nr. 111-3254).
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